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生産性・作業効率アップ

小さなお店にピッタリ。 
1.9リットルのコンパクトタイプ
切る・刻む・こねる・薄切りやおろしといった�
作業を１台でこなす多機能タイプ

�クイジナート フードプロセッサー
DLC-10PRO（小型）
▶関連商品：P383

コードレスタイプだから、 
場所を選ばずサッと使える!
�スープ、ピューレ、ドレッシングに最適。�
パンケーキ、乳化作業、離乳食や介護食作りにも�
適しています。

クイジナート コードレスハンドブレンダー �
ボルト CSB-38XJ
▶関連商品：P404

10.8Vのパワフルバッテリー。
1.5時間の急速充電回路を備えたチャージャーとバッテリー。
約20分の断続運転可能

容器に食材を入れたまま
処理することができます

小さなお店だと仕込みだけでもいっぱいに…
スッキリとした厨房なら仕事も早い！

食べやすく
栄養価も高い介護食を
スピーディーに調理したい飲食店向け 飲食店向け

食品工場向け

商品動画はこちら

いつもの作業をスピードアップ！

下準備の強い味方
毎日多くの時間を取られる下準備。
「食材の処理を効率よく進めたい」
「導入コストは抑えて、野菜を楽にカットしたい」
「とにかく早く大量に仕込みたい」
そんな悩みを強い味方が解消！
下準備の省力化で生まれた時間を、
お客さまのために使いましょう！

飲食店・食品工場の
生産性向上

「少ない時間と労力で、安定した品質を提供する」
飲食店における生産性の向上は利益を生み出す大きなテーマです。

人手不足も悩みのタネな飲食業…なかなか解消できないときは、便利なアイテムに頼ってみませんか。
あなたのお店にぴったりな、頼りになる即戦力を見つけてください！

時間短縮 品質安定 作業効率
アップ
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「カッターミキサー」に「野菜スライサー」をプラス
１台２役のマルチフードプロセッサー
上の容器を取り替えるだけで、カッターミキサー・�
野菜スライサーに簡単に取り替えが可能です。
コンパクトタイプなので、スペースが足りない厨房にも�
お勧めです。

�ロボクープR-301UD
▶関連商品：P390 食数目安


