
食事の際の感染予防は、食事をするお客様にも食事を提供するお店にとっても、
欠かせない対策です。飛沫予防・感染対策の観点からビュッフェに対応する商品をご提案します。

新しい生活様式に対応した
ビュッフェスタイルのご提案

◤P2460
消毒器、消毒スタンド

飲食の現場において手指
の消毒は必要不可欠です。
お店の入口やビュッフェ横
に設置する事で、お客様
へ消毒を促し、食事への
安心感を与えます。

◤P1155
オーガナイザーBOX

食事に必要な箸やカトラリー、
ナプキンを入れるオーガナイザーBOX。

◤P1712
弁当容器

ビュッフェでの提供が難しいホテルやお店では、お重やお弁当の様な個食タイプでの提供
はいかがでしょうか。レストランでも客室でも手軽に食べる事ができて、見た目でも楽しめる
シリーズをご提案します。

◤P2254
使い捨て手袋
使い捨て手袋ディスペンサー

ビュッフェでお客様が料理を
取り分ける際、消毒をすること
はもちろんですが、消毒後に
使い捨て手袋を着ける事で
感染予防に更に効果が期待
できます。

新しい食事の提供スタイルで容器を見直しましょう。

テーブルに置くだけでなく、スタンドを導入する事で視認性がより
高まります。

アクリルのカバーを付けてカトラリーをより衛生的にご使用いただけます。

蓋をして運べるので飛沫防止にも役立ちます。
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◤P1150
スニーズガード  飛沫防止

料理の上にカバーをすることで飛沫を
防ぎ料理をクリーンに保ちます。形状
やサイズも様々なバリエーションをご用
意しておりますので、お店のサイズや用
途に合わせてお選びいただけます。

new

●このカタログに掲載されている価格は、2021年４月１日現在のもので、税抜価格です。　●価格・仕様は予告なしに変更する場合があります。予めご了承ください。

ご注文の際は、
ページ・番号・商品コードをご記入ください。
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