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オープンリスト

飲食店の開業を考えている方には、

ワクワクした気持ちと同時に不安や疑問がつきものですよね。

「何を揃えたらいいかわからない」「何を準備していいかわからない」 

「どんな備品があるかわからない」「もれがないか…」

未来のオーナーとスタッフに、お店の規模や業態に合わせて、ご提案いたします。

今までの実績と、培ったノウハウを詰め込んだオープンリスト集をご紹介！

飲食店といっても、その形態は多種多様。
店舗の方向性によって、必要になる備品も様々です。
厨房で使う「厨房道具」、テーブル･カウンターに必要な「卓上用品」、後片付けに必要な「清掃用品」。
揃えなければいけない備品は思った以上に多く、

『何から揃えたらいいかわからない』という声をよく聞きます。

開業・開店準備!!
さあ 始めよう！ オープンリストとは？

お店を開店、立ち上げる際
に必要な備品が閲覧できる
リストのことをいいます

必要な備品を揃えるには…？

私達にお任せください！
飲食店の開業準備における
備品購入をトータルで
サポートいたします。

そこで


