
マ ッ コ リ= 韓国のどぶろく、「マッコリ酒」を飲むための器。
コチジャン= 韓国の唐辛子味噌「コチジャン」やキムチなどを入れて。　
チ　ゲ　鍋=「チゲ」とは韓国語で「鍋物」の意。キムチ鍋や鶏煮込み鍋のサンゲタン
　　　　　　など、本場韓国の味をお楽しみいただけるアイテムです。

T389-14-79　（在）7合 マッコリかめ　
16.5×18×14.5㎝・1300㏄ ¥4,000

T389-14-78　4合 マッコリかめ
13.5×15×12・800㏄ ¥3,100

T389-14-76　1合 コチジャン　
9×10×8.5㎝・210㏄ ¥1,000

T389-14-74　マッコリ茶碗
φ9×5.2㎝・200㏄ ¥670

T389-14-75　マッコリスプーン
18×9×4.5㎝ ¥1,100

T389-14-29　12㎝用蓋　
φ13.5×3.5㎝ ¥730
T389-14-28　12㎝チゲ鍋（身）　
φ12×7㎝・500㏄ ¥1,570
T389-14-143　12㎝用メラミン敷　
¥470　内径12㎝

T389-14-33　16㎝用蓋　
φ17×4㎝ ¥1,100
T389-14-32　16㎝サンゲタン鍋（身）
φ16×8・1000㏄ ¥2,200
T389-14-145　16㎝用メラミン敷　
¥630　内径15㎝

T389-14-35　18㎝用蓋　
φ18×4.5㎝ ¥1,200
T389-14-34　18㎝サンゲタン鍋（身）
φ17.7×9㎝・1400㏄ ¥2,600
T389-14-146　18㎝用メラミン敷　
¥710　内径16㎝

14-35　18㎝用蓋
14-34　18㎝サンゲタン鍋（身）

T389-14-31　14㎝用蓋　
φ15.5×3.5㎝ ¥830
T389-14-30　14㎝チゲ鍋（身）　
φ14×7.2㎝・770㏄ ¥1,770
T389-14-144　14㎝用メラミン敷　
¥500　内径13.4㎝

T389-14-70　19㎝サンゲタン鍋（身）
φ19×10㎝・1900㏄ ¥2,800
T389-14-71　19㎝鍋蓋　
φ20×5㎝ ¥1,250 ☆取扱説明

１．ガスの火力は弱火から徐々に強くするようにしてください。火力が強すぎると
ヒビ割れ、破損の原因となります。

２．調理後は別売りのヤットコなどでしっかりつかみ、メラミン敷台に載せてくだ
さい。敷台に載せても熱が伝わりテーブルが熱くなることがありますので、熱
に弱いものの上でのご使用は十分ご注意ください。

３．器が熱いうちに水をかけたりしないでください。急激な温度変化はヒビ割れ、
破損の原因となります。破損の恐れのある場合には使用を中止し、新しいもの
をお買い求めください。

４．使用後はチゲ鍋を自然に冷ました後、食器用洗剤をつけスポンジ等で十分に
洗い、水気を取り乾燥させてから保管してください。

チゲ鍋（韓国製土鍋）を末永くお使いいただくために

チゲ鍋に！

アルコール度数の低いマッコリ酒は、甘口なので女性でも飲みやすく、韓国焼肉の雰
囲気を存分に楽しんでいただくことができます。かめから取り分けて呑む演出もまた
楽しいですね。

韓国のドブロク 
マッコリ

サンゲタン
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マッコリ／コチジャン／チゲ鍋

14-171
14.5㎝ドームカバー

T390-14-20　
8㎝ドーム型ステーキ石　
φ8×2.5㎝ ¥2,300
T390-14-61A　
13㎝ステーキ丸板　
12.8×16×2.0㎝ ¥1,400 JPN
内寸9.0㎝

T390-14-21　
10㎝ドーム型ステーキ石　
φ10×2.5㎝ ¥2,500
T390-14-62　
15㎝ステーキ丸板　
14.9×19.6×1.8㎝ ¥1,900 JPN
内寸10.8㎝

T390-14-22　
12㎝ドーム型ステーキ石　
φ12×2.5㎝ ¥2,700
T390-14-53　
16㎝丸木台　
20×16×2㎝ ¥2,100 JPN
内寸12.5㎝

T390-14-54　
19㎝丸木台　
24×19×2㎝ ¥2,400 JPN　
内寸14.8㎝

T390-14-27　16㎝スライス　
φ16×1.8㎝ ¥3,400
T390-14-27A　薄型16㎝スライス石　
φ16×1.3㎝ 2,000
T390-14-65A　21㎝ステーキ丸板　
21×25.7×1.8㎝ ¥2,750 JPN 内寸16.8㎝

T390-14-24　10㎝スライス　
φ10×2㎝ ¥2,500
T390-14-62　15㎝ステーキ丸板
14.9×19.6×1.8㎝ ¥1,900 JPN
内寸10.8㎝

T390-14-25　12㎝スライス ★14-53
φ12×H2㎝ ¥2,900
T390-14-173A　8.5㎝コンロ台（A）
8.5×H6.3㎝ ¥760

T390-14-26　14㎝スライス
φ14×H2㎝  ¥3,000　★14-54
T390-14-164　ステンレス18㎝コンロ台
φ18.5×H9.5㎝ ¥1,600

T390-14-100　18㎝ステンレス巻スライス
φ18×2㎝ ¥4,000
T390-14-167　16㎝スタックカバー　
φ15.8×8.5㎝ ¥1,320

T390-14-15　
18㎝正角焼肉プレート ★14-58A
18×18×H2㎝ ¥7.600

T390-14-171　
14.5㎝ドームカバー
14.5×4㎝ ¥1,000

T390-14-14　
16㎝正角焼肉プレート ★14-57
16×16×H2㎝ ¥6,250

T390-14-101　22㎝ステンレス巻スライス
φ22×2㎝ ¥5,000 ★14-55
T390-14-178　19.5㎝スタックカバー　
φ19.4×10㎝ ¥1,800

T390-14-102　26㎝ステンレス巻スライス
φ26×2㎝ ¥5,500
T390-14-179　24㎝スタックカバー　
φ24.2×11.8㎝ ¥3,850

T390-14-169　30㎝ステンレス巻スライス石
φ30×2.3㎝ ¥6,600

T390-14-22　12㎝ドーム型ステーキ石
φ12×H2.5㎝ ¥2,700
T390-14-165　ステンレス15㎝コンロ台
φ15×H9.5㎝  ¥1,400

T390-14-57A　20㎝角木台　
20×22×2.1㎝ ¥3,030 JPN 内寸17.0㎝

T390-14-58A　25×22角木台　
25×22×2.1㎝ ¥3,650 JPN 内寸18.7㎝

★は適合する木台を表しています。
※木台等輸入品は色、材質、形状等変わる事がございます。※木台JPN:輸入材を日本で加工しています。 

熱々に焼いた石プレートで、肉や野菜を
目の前で焼いて食べる醍醐味。

石プレート


