
T381-19801002 白2合炊き
L20.5×S16.5×H16.3㎝ ¥4,600 
T381-19801003 白3合炊き
L22.5×S18.8×H18.8㎝ ¥7,900 

中ブタ付

T381-19831002 黒2合炊き
L20.5×S16.5×H16.3㎝ ¥4,600 
T381-19831003 黒3合炊き
L22.5×S18.8×H18.8㎝ ¥7,900

T381-198 01 010 白10号 L35.7×S31×H17.9㎝・4500㏄  ¥9,700 198 01 060 ¥12,200
T381-198 01 009 白9号 L32.7×S28.7×H16㎝・3000㏄  ¥7,200 198 01 059 ¥9,700
T381-198 01 008 白8号 L29×S25.7×H14.8㎝・2400㏄  ¥6,100 198 01 058 ¥8,600
T381-198 01 007 白7号 L25.8×S22.6×H12.6㎝・1500㏄ ¥4,700 198 01 057 ¥6,800
T381-198 01 006 白6号 L22.6×S19.5×H10.2㎝・800㏄  ¥3,400  198 01 056 ¥5,300
T381-198 01 005 白5.5号 L20.8×S18×H10㎝・675㏄  ¥2,800

●ごはん鍋　あつあつのご飯を目の前でかきまぜて食べる醍醐味！

●おでん鍋
じっくり煮込んだ「おでん」を

大勢で食べる楽しみ。

●キムチ鍋　
辛くて美味しい！
豚肉と相性抜群の
「キムチ鍋」

●ごはん鍋 使用方法
① 1合か 2合（3合炊き鍋の場合は、2合か 3合）、お好
みの分量のお米を研ぎ、30分以上水に浸します。
②①のお米を鍋に入れ、鍋の内側にある目安線まで水を入れ
ます。
③鍋の内蓋と外蓋をして中火にかけます。
④沸騰して蒸気が出てきたら、弱火にして5分ほどさらに火
にかけます。
⑤火を止めて、蓋をあけずにそのまま15 分ほど蒸らして。
できあがり。

◎水量の目安

2合炊き鍋
　1合の場合→下の線
　2合の場合→上の線

3合炊き鍋
　2合の場合→下の線
　3合の場合→上の線

IH 対応

空炊きしないでください。381 Moderno by Kirix

土　鍋  IH対応・ごはん鍋

IH対応もあります。

和風煮込土鍋

空炊きしないでください。

T382-511 38 010 山がすみ10号 L35.9×S31×H18.7㎝・4500㏄   ¥10,000 511 38 080 ¥12,500
T382-511 38 009 山がすみ9号 L33×S28.5×H16.8㎝・3000㏄  ¥7,500 511 38 079 ¥10,000
T382-511 38 008 山がすみ8号 L29×S26×H15.5㎝・2400㏄  ¥6,400 511 38 078 ¥8,900
T382-511 38 007 山がすみ7号 L26×S22.5×H13.3㎝・1500㏄ ¥4,700 511 38 077 ¥6,800
T382-511 38 006 山がすみ6号 L22.5×S19.5×H10.7㎝・800㏄  ¥3,400 511 38 076 ¥5,300

T382-511 39 010 金華10号 L35.9×S31×H18.7㎝・4500㏄   ¥10,000 511 39 080 ¥12,500
T382-511 39 009 金華9号 L33×S28.5×H16.8㎝・3000㏄  ¥7,500 511 39 079 ¥10,000
T382-511 39 008 金華8号 L29×S26×H15.5㎝・2400㏄  ¥6,400 511 39 078 ¥8,900
T382-511 39 007 金華7号 L26×S22.5×H13.3㎝・1500㏄ ¥4,700 511 39 077 ¥6,800
T382-511 39 006 金華6号 L22.5×S19.5×H10.7㎝・800㏄  ¥3,400 511 39 076 ¥5,300

T382-198 02 010 白10号浅鍋 L35.3×S31.8×H17.6㎝・3000㏄   ¥8,400 
T382-198 02 009 白9号浅鍋 L32.6×S29.1×H14.9㎝・1900㏄  ¥6,400
T382-198 02 008 白8号浅鍋 L29.8×S26.3×H13.9㎝・1700㏄   ¥5,100
T382-198 02 007 白7号浅鍋 L26.5×S23×H12.3㎝・900㏄   ¥3,800
T382-198 02 006 白6号浅鍋 L22.7×S20×H9.3㎝・600㏄   ¥3,300

●浅鍋（白）

●金華

●黒

●山がすみ

■土鍋のお手入れについて
・土鍋の中に食材等をいれたままにしないでください。
・汚れを落とすときは中性洗剤をお使いください。
・洗った後はしっかり乾燥させてください。
・土鍋に臭いがついたときには土鍋に八分目まで水を入れ
茶殻をひとつかみ又は、酢大さじ2～ 3 杯を加え、10 分
くらい煮立てると消臭効果があります。

◎取り付け方
土鍋の底の溝に合わせて IHプレートをはめ込み、陶製プレートを乗せて下さい。

◎お手入れ方法
・使用後、IHプレートと陶製プレートを外して洗って下さい。
・IHプレートの汚れが落ちにくい場合はクレンザー等で汚れを落として下さい。
  （陶製プレートは陶器ですのでクレンザー等は使用しないで下さい。キズが付きます。）
・土鍋本体と一緒によく乾燥させてから収納して下さい。

※取り外しや洗浄時にプレートを扱う時には手を切らないようご注意下さい。
※IHプレートが虹色に変色する場合がありますが、体に有害なものでは
　ありません。
※IHプレートは消耗品ですので、変形・破損した場合は IHプレートを交換して下さい。

IHプレートについて

別売対応致します。

陶製プレート
遠赤外線効果があり、鍋底の
焦げ付き防止にもなります。

IH プレート

空炊き
厳　禁

T382-198 31 010 黒10号 L35.7×S31×H17.9㎝・4500㏄  ¥9,700 198 31 060 ¥12,200
T382-198 31 009 黒9号 L32.7×S28.7×H16㎝・3000㏄  ¥7,200 198 31 059 ¥9,700
T382-198 31 008 黒8号 L29×S25.7×H14.8㎝・2400㏄  ¥6,100 198 31 058 ¥8,600
T382-198 31 007 黒7号 L25.8×S22.6×H12.6㎝・1500㏄ ¥4,700 198 31 057 ¥6,800
T382-198 31 006 黒6号 L22.6×S19.5×H10.2㎝・800㏄  ¥3,400  198 31 056 ¥5,300
T382-198 31 005 黒5.5号 L20.8×S18×H10㎝・675㏄  ¥2,800

IH 対応

IH対応 IH対応

IH 対応の場合の商品番号鍋について
IH 対応を発注されるときは、該当商品の
商品番号鍋の下 2桁を下記のように変えて
ご注文願います。
 10 号鍋 …… ＊＊＊＊ 60 9 号鍋 …… ＊＊＊＊ 59
  8 号鍋 …… ＊＊＊＊ 58 7 号鍋 …… ＊＊＊＊ 57
例 19800010 ホワイト10号鍋を IH対応にすると 19800060
　 19800009 ホワイト9号鍋を IH対応にすると 19800059

※身と蓋のセットでの表示です。別売りも対応いたしますのでお申し付けください。


