
T379-198 44 010 レッド/ブラック10号鍋 L34.8×S30.8×H17.9㎝・4500㏄  ¥10,700 198 44 060 ¥13,200
T379-198 44 009 レッド/ブラック9号鍋 L31.8×S28×H15.8㎝・3000㏄  ¥7,900 198 44 059 ¥10,400
T379-198 44 008 レッド/ブラック8号鍋 L28.7×S25.7×H15㎝・2600㏄  ¥6,700 198 44 058 ¥9,200
T379-198 44 007 レッド/ブラック7号鍋 L25.6×S22.5×H12.8㎝・1500㏄ ¥4,800 198 44 057 ¥6,900
T379-198 44 006 レッド/ブラック6号鍋 L22×S19.4×H10.5㎝・800㏄ ¥3,600 198 44 056 ¥5,500
T379-198 44 005 レッド/ブラック5.5号鍋 L20.8×S18×H10㎝・675㏄ ¥3,100

T379-198 04 010 ホワイト/ブラック10号鍋 L34.8×S30.8×H17.9㎝・4500㏄ ¥10,700 198 04 060 ¥13,200
T379-198 04 009 ホワイト/ブラック9号鍋 L31.6×S28×H15.8㎝・3000㏄ ¥7,900 198 04 059 ¥10,400
T379-198 04 008 ホワイト/ブラック8号鍋 L28.7×S25.7×H15㎝・2600㏄ ¥6,700 198 04 058 ¥9,200
T379-198 04 007 ホワイト/ブラック7号鍋 L25.6×S22.5×H12.8㎝・1500㏄ ¥4,800 198 04 057 ¥6,900
T379-198 04 006 ホワイト/ブラック6号鍋 L22.8×S19.4×H10.5㎝・800㏄ ¥3,600 198 04 056 ¥5,500
T379-198 04 005 ホワイト/ブラック5.5号鍋 L20.8×S18×H10㎝・675㏄ ¥3,100

T379-198 54 010 オレンジ/ブラック10号鍋 L34.8×S30.8×H17.9㎝・4500㏄ ¥10,700 198 54 060 ¥13,200
T379-198 54 009 オレンジ/ブラック9号鍋 L31.6×S28×H15.8㎝・3000㏄ ¥7,900 198 54 059 ¥10,400
T379-198 54 008 オレンジ/ブラック8号鍋 L28.7×S25.7×H15㎝・2600㏄ ¥6,700 198 54 058 ¥9,200
T379-198 54 007 オレンジ/ブラック7号鍋 L25.6×S22.5×H12.8㎝・1500㏄ ¥4,800 198 54 057 ¥6,900
T379-198 54 006 オレンジ/ブラック6号鍋 L22.8×S19.4×H10.5㎝・800㏄ ¥3,600 198 54 056 ¥5,500
T379-198 54 005 オレンジ/ブラック5.5号鍋 L20.8×S18×H10㎝・675㏄ ¥3,100

T379-198 50 010 ベイクオレンジ10号鍋 L34.8×S30.8×H17.9㎝・4500㏄  ¥12,000 198 50 060 ¥14,500
T379-198 50 009 ベイクオレンジ9号鍋 L31.6×S28×H15.8㎝・3000㏄  ¥9,100 198 50 059 ¥11,600
T379-198 50 008 ベイクオレンジ8号鍋 L28.7×S25.7×H15㎝・2600㏄  ¥7,900 198 50 058 ¥10,400
T379-198 50 007 ベイクオレンジ7号鍋 L25.6×S22.5×H12.8㎝・1500㏄ ¥6,000 198 50 057 ¥8,100
T379-198 50 006 ベイクオレンジ6号鍋 L22×S19.4×H10.5㎝・800㏄  ¥4,200 198 50 056 ¥6,100
T379-198 50 005 ベイクオレンジ5.5号鍋 L20.8×S18×H10㎝・675㏄  ¥3,600 

T379-198 40 010 ベイクレッド10号鍋 L34.8×S30.8×H17.9㎝・4500㏄   ¥12,000 198 40 060 ¥14,500
T379-198 40 009 ベイクレッド9号鍋 L31.6×S28×H15.8㎝・3000㏄   ¥9,100 198 40 059 ¥11,600
T379-198 40 008 ベイクレッド8号鍋 L28.7×S25.7×H15㎝・2600㏄   ¥7,900 198 40 058 ¥10,400
T379-198 40 007 ベイクレッド7号鍋 L25.6×S22.5×H12.8㎝ ・1500㏄   ¥6,000 198 40 057 ¥8,100
T379-198 40 006 ベイクレッド6号鍋 L22×S19.4×H10.5㎝・800㏄   ¥4,200 198 40 056 ¥6,100
T379-198 40 005 ベイクレッド5.5号鍋 L20.8×S18×H10㎝・675㏄   ¥3,600   

IH 対応 IH対応

IH対応

IH対応 IH対応

フランスのおでん
ポトフ（pot-au-feu）

ポトフとは？
ポトフ（仏：pot-au-feu）は、フランスの家庭料理のひとつ。 「火
にかけた鍋」の意味。
牛肉や鶏肉、ソーセージなどの肉類と、大きく荒く切ったニン
ジン、タマネギ、カブ、セロリなどの野菜類を、長時間かけてじっ
くり煮込んだ料理。フランスのおでんともいえる。
スープは食塩、香辛料（コショウ、ハーブ等）などで味を調え、
肉や野菜は食べやすい大きさに切ってからマスタードを添え、
それぞれ別皿に盛って提供する。
スープ、野菜、肉をそれぞれ別々に食べることから、現在のフ
ランス料理の原点ともされている料理である。

空炊きしないでください。

土　鍋 IH対応・ごはん鍋

IH対応もあります。

洋風煮込土鍋

T380-198 55 009 オレンジ/ブラック9号鍋 L33.2×S29×H18㎝・3300㏄ ¥9,400 198 55 059 ¥11,900
T380-198 55 008 オレンジ/ブラック8号鍋 L30×S26×H16.2㎝・2500㏄ ¥8,300 198 55 058 ¥10,400 
T380-198 55 007 オレンジ/ブラック7号鍋 L27.1×S23×H14.5㎝・1700㏄ ¥6,000  198 55 057 ¥7,900 
T380-198 55 006 オレンジ/ブラック6号鍋 L23.2×S20×H13㎝・1000㏄ ¥4,300  198 55 056 ¥6,200
T380-198 55 005 オレンジ/ブラック5号鍋 L21.5×S18×H12㎝・862㏄ ¥3,800
T380-198 55 004 オレンジ/ブラック4号鍋 L18.6×S16×H11㎝・568㏄ ¥3,600  
T380-198 55 003 オレンジ/ブラック3号鍋 L15.7×S13.5×H10㎝・336㏄ ¥3,100

T380-198 03 009 ホワイト9号鍋 L33.2×S29×H18㎝・3300㏄ ¥8,500 198 03 059 ¥11,000
T380-198 03 008 ホワイト8号鍋 L30×S26×H16.2㎝・2500㏄ ¥7,300 198 03 058 ¥9,400 
T380-198 03 007 ホワイト7号鍋 L27.1×S23×H14.5㎝・1700㏄ ¥5,500  198 03 057 ¥7,400 
T380-198 03 006 ホワイト6号鍋 L23.2×S20×H13㎝・1000㏄ ¥4,000  198 03 056 ¥5,900
T380-198 03 005 ホワイト5号鍋 L21.5×S18×H12㎝・862㏄ ¥3,600
T380-198 03 004 ホワイト4号鍋 L18.6×S16×H11㎝・568㏄ ¥3,400  
T380-198 03 003 ホワイト3号鍋 L15.7×S13.5×H10㎝・336㏄ ¥2,800

T380-198 51 009 ベイクオレンジ9号鍋 L33.2×S29×H18㎝・3300㏄ ¥10,800 198 51 059 ¥13,300
T380-198 51 008 ベイクオレンジ8号鍋 L30×S26×H16.2㎝・2500㏄ ¥9,400 198 51 058 ¥11,500 
T380-198 51 007 ベイクオレンジ7号鍋 L27.1×S23×H14.5㎝・1700㏄ ¥7,000  198 51 057 ¥8,900 
T380-198 51 006 ベイクオレンジ6号鍋 L23.2×S20×H13㎝・1000㏄ ¥5,100  198 51 056 ¥7,000
T380-198 51 005 ベイクオレンジ5号鍋 L21.5×S18×H12㎝・862㏄ ¥4,700
T380-198 51 004 ベイクオレンジ4号鍋 L18.6×S16×H11㎝・568㏄ ¥4,300  
T380-198 51 003 ベイクオレンジ3号鍋 L15.7×S13.5×H10㎝・336㏄ ¥3,600

T380-198 05 009 ホワイト/ブラック9号鍋 L33.2×S29×H18㎝・3300㏄ ¥9,400 198 05 059 ¥11,900
T380-198 05 008 ホワイト/ブラック8号鍋 L30×S26×H16.2㎝・2500㏄ ¥8,300 198 05 058 ¥10,400 
T380-198 05 007 ホワイト/ブラック7号鍋 L27.1×S23×H14.5㎝・1700㏄ ¥6,000  198 05 057 ¥7,900
T380-198 05 006 ホワイト/ブラック6号鍋 L23.2×S20×H13㎝・1000㏄ ¥4,300  198 05 056 ¥6,200
T380-198 05 005 ホワイト/ブラック5号鍋 L21.5×S18×H12㎝・862㏄ ¥3,800
T380-198 05 004 ホワイト/ブラック4号鍋 L18.6×S16×H11㎝・568㏄ ¥3,600  
T380-198 05 003 ホワイト/ブラック3号鍋 L15.7×S13.5×H10㎝・336㏄ ¥3,100

T380-198 41 009 ベイクレッド9号鍋 L33.2×S29×H18㎝・3300㏄ ¥10,800 198 41 059 ¥13,300
T380-198 41 008 ベイクレッド8号鍋 L30×S26×H16.2㎝・2500㏄ ¥9,400 198 41 058 ¥11,500 
T380-198 41 007 ベイクレッド7号鍋 L27.1×S23×H14.5㎝・1700㏄ ¥7,000  198 41 057 ¥8,900 
T380-198 41 006 ベイクレッド6号鍋 L23.2×S20×H13㎝・1000㏄ ¥5,100  198 41 056 ¥7,000
T380-198 41 005 ベイクレッド5号鍋 L21.5×S18×H12㎝・862㏄ ¥4,700
T380-198 41 004 ベイクレッド4号鍋  L18.6×S16×H11㎝・568㏄ ¥4,300  
T380-198 41 003 ベイクレッド3号鍋  L15.7×S13.5×H10㎝・336㏄ ¥3,600

T380-198 45 009 レッド/ブラック9号鍋 L33.2×S29×H18㎝・3300㏄ ¥9,400 198 45 059 ¥11,900
T380-198 45 008 レッド/ブラック8号鍋 L30×S26×H16.2㎝・2500㏄ ¥8,300 198 45 058 ¥10,400 
T380-198 45 007 レッド/ブラック7号鍋 L27.1×S23×H14.5㎝・1700㏄ ¥6,000 198 45 057 ¥7,900 
T380-198 45 006 レッド/ブラック6号鍋 L23.2×S20×H13㎝・1000㏄ ¥4,300  198 45 056 ¥6,200
T380-198 45 005 レッド/ブラック5号鍋 L21.5×S18×H12㎝・862㏄ ¥3,800
T380-198 45 004 レッド/ブラック4号鍋 L18.6×S16×H11㎝・568㏄ ¥3,600 
T380-198 45 003 レッド/ブラック3号鍋 L15.7×S13.5×H10㎝・336㏄ ¥3,100

T380-198 33 009 ブラック9号鍋 L33.2×S29×H18㎝・3300㏄ ¥8,500 198 33 059 ¥11,000
T380-198 33 008 ブラック8号鍋 L30×S26×H16.2㎝・2500㏄ ¥7,300 198 33 058 ¥9,400 
T380-198 33 007 ブラック7号鍋 L27.1×S23×H14.5㎝・1700㏄ ¥5,500  198 33 057 ¥7,400 
T380-198 33 006 ブラック6号鍋 L23.2×S20×H13㎝・1000㏄ ¥4,000  198 33 056 ¥5,900
T380-198 33 005 ブラック5号鍋 L21.5×S18×H12㎝・862㏄ ¥3,600
T380-198 33 004 ブラック4号鍋 L18.6×S16×H11㎝・568㏄ ¥3,400  
T380-198 33 003  ブラック3号鍋 L15.7×S13.5×H10㎝・336㏄ ¥2,800

T380-198 30 010 ブラック10号鍋 L34.8×S30.8×H17.9㎝・4500㏄   ¥9,700 198 30 060 ¥12,200
T380-198 30 009 ブラック9号鍋 L31.6×S28×H15.8㎝・3000㏄   ¥7,200 198 30 059 ¥9,700
T380-198 30 008 ブラック8号鍋 L28.7×S25.7×H15㎝・2600㏄   ¥6,100 198 30 058 ¥8,600
T380-198 30 007 ブラック7号鍋 L25.6×S22.5×H12.8㎝ ・1500㏄   ¥4,700 198 30 057 ¥6,800
T380-198 30 006 ブラック6号鍋 L22×S19.4×H10.5㎝・800㏄   ¥3,400 198 30 056 ¥5,300
T380-198 30 005 ブラック5.5号鍋 L20.8×S18×H10㎝・675㏄   ¥2,800   

T380-198 00 010 ホワイト10号鍋 L34.8×S30.8×H17.9㎝・4500㏄   ¥9,700 198 00 060 ¥12,200
T380-198 00 009 ホワイト9号鍋 L31.6×S28×H15.8㎝・3000㏄   ¥7,200 198 00 059 ¥9,700
T380-198 00 008 ホワイト8号鍋 L28.7×S25.7×H15㎝・2600㏄   ¥6,100 198 00 058 ¥8,600
T380-198 00 007 ホワイト7号鍋 L25.6×S22.5×H12.8㎝ ・1500㏄   ¥4,700 198 00 057 ¥6,800
T380-198 00 006 ホワイト6号鍋 L22×S19.4×H10.5㎝・800㏄   ¥3,400 198 00 056 ¥5,300
T380-198 00 005 ホワイト5.5号鍋 L20.8×S18×H10㎝・675㏄   ¥2,800   

IH 対応

IH対応

IH対応

IH対応

IH対応

IH対応

IH対応

IH対応
IH対応

空炊きしないでください。

IH 対応の場合の商品番号鍋について
IH 対応を発注されるときは、該当商品の
商品番号鍋の下 2桁を下記のように変えて
ご注文願います。
 10 号鍋 …… ＊＊＊＊ 60 9 号鍋 …… ＊＊＊＊ 59
  8 号鍋 …… ＊＊＊＊ 58 7 号鍋 …… ＊＊＊＊ 57
例 19800010 ホワイト10号鍋を IH対応にすると 19800060
　 19800009 ホワイト9号鍋を IH対応にすると 19800059

■土鍋をご使用の前に
吸水性がある素地ですので吸水によるトラブル防止
の為、必ず最初に以下の方法でお粥（小麦粉・水
溶き片栗粉でも可）を十分に炊いて目止めをしてく
ださい。ご使用いただく前に土鍋の裏面に水気が
ないことをご確認ください。（ひび割れの原因とな
ります）
土鍋に八分目まで水を入れ、水量の五分の一以上
のご飯を入れ必ず弱火にして、ふきこぼれないよう

お粥がのり状になるまで十分に炊いてください。煮
上がったら火を止め、土鍋が十分に冷めてからお粥
を取り除いて水洗いしてください。これを 2～ 3 度
繰り返してください。
上記の方法でご使用いただいてまだ煮えが悪かった
り水漏れがある場合は、くりかえしお粥を炊いてく
ださい。

※身と蓋のセットでの表示です。別売りも対応いたしますのでお申し付けください。 380Moderno by Kirix


