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　ご注文・サンプルのご依頼など ～お近くの販売店へお問い合わせください～

・「すぐに使いたい」「新規開店で使いたい」「必ず必要だ」という場合は、

事前に在庫の有無をお問い合わせください。ご希望の商品が間に合わ

ない（在庫がない）場合には、代替品を提案致します。何卒ご理解くださ

いますようお願い申し上げます。

・サンプルのご依頼を承ります。紙面で見るだけでは質感・肉厚、重量感、

色など分からないところがたくさんあります。サンプルを取り寄せて

比較検討してご購入いただくことが一番良い方法です。詳しくはお近

くの販売店担当者様にお問い合わせください。

　各種陶器のカタログ商品を一緒にご注文いただけます
　近年、運送便の料金も高くなっています。陶器のカタログはいくつも

あり、お客様のお手元にもあると思います。それぞれに注文するとそれ

ぞれに送料がかかることとなります。その場合にお客様が負担すること

になるそのデメリットを解消すべく、MODERNOでは各種陶器のカタ

ログの商品をできるだけ取りまとめて一度に発送させていただきます。 

　割引条件・運賃・納期など、販売店担当者様へお尋ねください。

※取り扱い（同梱）可能な陶器関係のカタログ：

MODERNO  KOYO  KANESUZU  SHOWA  STANDARD  

花伝  大東亜　miyama  oda

器蔵（キグラ） /　その他、業務用の陶器カタログ各種（応相談）

　欠品（＝在庫がない）の場合
　ご希望の商品が間に合わない（在庫がない。生産できなくなってし

まった。など）場合には、代替品を提案致します。悪しからずご了承くだ

さいませ。

　MODERNO掲載の商品は、倉庫に在庫を確保するようにしておりま

すが、まとまった注文があった場合などには一時的に欠品（＝在庫がな

い）状態となります。陶磁器の生産には、日本製品でも30～ 60日程度

かかり、輸入商品の場合は、発注後少なくとも3ヵ月以上入荷するまで

に時間がかかります。近年国内の陶磁器工場の生産量が全体的に減少

しているため、工場によっては「注文がある一定量たまらならないと生

産しない。」「納期がいつになるか回答もできない。」という場合もあり

ます。

　欠品解消のため最大限努力しますが、何卒ご理解くださいますようよ

ろしくお願い申し上げます。

　材質（素材）表記について
　本カタログに掲載されている陶磁器には、様々な材質（素材）のものが

あります。それを紙面上できるだけわかりやすくお伝えするために素材

を表記し、同じ白色でも違い（磁器と白磁、ニューボーンなど）を出せる

ようにと配慮しております。カタログという媒体の特性上、白色の違い

を紙面上印刷で100％表現することは難しく、現物と色が異なる場合が

ありますが何卒ご容赦願います。素材表記等は商品選びの目安としてご

利用ください。

　「素材により何が違うの？」と聞かれた時、一言で答えるなら「色が違

う。強さなどの特性が違う。」ということになります。単に強さだけを求め

れば、磁器や強化磁器・ボーンチャイナなどが優れていますが、陶器素材

のもつやわらかな風合いや陶器にのった釉薬の色合いなども魅力です。

　また同じ素材（色がない透明釉の白色磁器など）であっても、製造工場

の違いやその製品の土の配合・焼成温度の違いなどにより、現物を見比

べたとき色合いの差があることがあります。厳密な色の違いを確認され

たい方は、現物サンプルを取り寄せて比較検討されることをお勧め致し

ます。

※各素材の特性等については、MODERNOホームページをご参照ください。

　■商品情報→www.moderno.bi
◆陶磁器の材質（素材）
陶器（土物）　磁器　白磁　NB(ニューボーン)　強化（強化磁器）　

BC(ボーンチャイナ)　　MG（マグウネシウム磁器）　

NPW（ナチュラルパールホワイト）　ST(ストーン)

◆陶磁器以外の材質（素材）
ガラス：SG（ソーダガラス）/ RG（強化ガラス）

漆器：木質　ABS　ユリヤ

木製品：松材　桐材　ラバーウッド　オリーブウッド　天然木

◆原産国表示　
ITL（イタリア） / TUR（トルコ）/ THL（タイ） / IDN（インドネシア）/

VET（ベトナム）/

KOR（韓国）/ CHN（中国） / JPN（日本）

◆寸法
製品の最大外寸を計測しています。容量は満水計測しています。

ページ番号

商品サイズ。短辺×長辺×高さ

在庫限りで終了となります。
事前に在庫の有無を
お問い合わせください。

※品番末尾に「-AH」とある商品
は、販売条件が他の商品とは異
なりますのでご注意ください。

価格

永久品番

満水容量

■カタログ表示例

カートン入数

製造国

中箱入数

Tableware for Professional

006Moderno by Kirix


