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固型燃料

名匠の味、にがり 和・洋・中いろいろな料理に使える万能鍋。遠赤外線でふっくら加熱調理します。

直火方式・湯煎方式に比べ、「す」
や凝固ムラができにくく、固型
燃料で簡単・短時間に出来ます。
また、焦げつきもなく、吹きこぼ
れの恐れがないため安全です。

名匠の味、にがり100％の豆腐が
10分でできる蒸気鍋!

和・洋・中いろいろな料理に使える万能鍋。
遠赤外線でふっくら加熱調理します。

湯どうふ、素うどん、おでんなど、様々な料理に活躍します。

おからが出ない、誰でも簡単につくれる、
にがり100％のこだわり豆腐!!
従来の豆腐製造装置と異なり、冷却豆乳を使用することにより、
にがり100％の豆腐ができる装置です。将来性ある豆腐ビジネスに
最適です。

ヘルシー志向に応える「湯葉鍋」
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名匠の味、にがり 和・洋・中いろいろな料理に使える万能鍋。遠赤外線でふっくら加熱調理します。

直火方式・湯煎方式に比べ、「す」
や凝固ムラができにくく、固型
燃料で簡単・短時間に出来ます。
また、焦げつきもなく、吹きこぼ
れの恐れがないため安全です。

直火方式・湯煎方式に比べ、
「す」や凝固ムラができにく
く、固型燃料で簡単・短時間
に出来ます。また、焦げつき
もなく、吹きこぼれの恐れが
ないため安全です。
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焼杉枠 白木枠

1  水入丸（アルミ） [RSIR-06] B  
13-0950-0101 ¥1,700
サイズ： 約φ15×H35
※ φ13㎝のセイロが利用出来ます。
※ セイロ別売

2  アルミコンロ火皿セット [RAKO-03] B  
13-0950-0201 ¥1,280
サイズ： 約φ132×H93
3  コンロ用敷板 [RSKI-05] B  
13-0950-0301 ¥770
サイズ： 約143×143×H15

4  檜･ワッパセイロセット [RSIR-07] B  
外寸

12㎝ 135×135×H113 13-0950-0401 ¥4,940
15㎝ 160×160×H120 13-0950-0402 ¥5,275
身寸法12㎝： φ120×H68 内寸：φ115×H45
　　　15㎝： φ150×H73 内寸：φ140×H43
付属品： 竹ス

5  杉・ワッパセイロセット [RSIR-13] B  
13-0950-0501 ¥2,635
サイズ（身）： φ92×H53
内寸： φ86×H35
付属品： 竹ス

8  白木湯豆腐セット（固形燃料用） 
CW-403 [RYDF-09] F  

13-0950-0801 ¥33,000
サイズ： 245×185×H165

9  ねずこ湯豆腐セット（固形燃料用） 
CN-405 [RYDF-10] F  

13-0950-0901 ¥33,000
サイズ： 245×185×H165

0  電調 湯葉鍋  
[RYBN-01] B  

焼杉枠 13-0950-1001 ¥23,500
白木枠 13-0950-1002 ¥23,500
外寸： 243×230×H80
内寸： 183×169×H65
2～3人用
※ ステンレスバットの強度上、電磁
調理器100V専用です。

b  竹製 豆腐刺 [RYDF-07]  
13-0950-1201 ¥600
サイズ： 15×全長155

c  竹製 豆腐すくい [RYDF-08]  
13-0950-1301 ¥800
サイズ： 40×全長180

e  電気式 小型豆腐製造装置 
豆クック Mini [ATFS-01] N  

13-0950-1501 ¥400,000
サイズ： 330×445×H265
重量： 約15㎏
電源： 単相100V 15A
消費電力： 1.5kW
能力： 300g豆腐 10丁/1回
生産時間： 20～30分
※ ゆばを作ることはできません。

d  豆腐作り器 [RTFS-02] B  
13-0950-1401 ¥3,500
サイズ： 170×123×H100
付属品： にがり×8袋(16丁分)、漉し布、

仕上げ布
● 天然ニガリならではの、おいしい手作
り豆腐が楽しめます。

6  萬来鍋 丸型 こげ茶（蒸気二重鍋方式） [RBRN-01] J  
外鍋 内鍋 内鍋適正容量

大 2～4人前用 φ225×H140 1,200㏄ φ175×H45 500㏄ 300㏄～500㏄ 13-0950-0601 ¥4,800
小       1人前用 φ165×H110   450㏄ φ125×H40 200㏄ 125㏄～200㏄ 13-0950-0602 ¥3,200
材質：  外鍋・フタ/耐熱陶器 内鍋/磁器
用途： 豆腐、変わり豆腐（ごま、ゆず、しそ、温泉玉子豆腐等）海鮮蒸し、茶碗蒸し等
● 1つあれば蒸し鍋のほか炒め、煮込みと幅広くご使用できます。
● ガスコンロ、オーブン、電子レンジでもご使用できます。（フタ・外鍋）
● 遠赤外線で、ふっくら加熱調理をします。
※ コンロは7をお使い下さい。

a  丸型 湯華鍋 一人用 
（水入れ/木枠付） [RYBN-02] B  

13-0950-1101 ¥6,600
サイズ： φ150×H60
● 内面フッ素加工
※ コンロ・敷板は別売です。 
23をお使い下さい。

7  NEW 萬来鍋用 コンロ  
[RBRN-03] ◇J  

サイズ
大 φ180×H105 13-0950-0701 ¥4,800
小 φ130×H 95 13-0950-0702 ¥2,500
材質： 耐熱陶器
付属品： 固型燃料皿入、敷板
※ 6の専用コンロです。

※上記の価格には消費税は含まれておりません。
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料理演出用品  ▶  106  石焼・焼肉・中華・ガスコンロ 料理演出用品  ▶  106  石焼・焼肉・中華・ガスコンロ
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