
パンスライサー

1  パンスライサー AT700Z  
[EPSL-08] t  

13-0621-0101 ¥175,000
サイズ： 590×565×H320　厚さ調整ハンドル式： 7～40㎜
切断サイズ： 180×130　丸刃径： φ203

電源： 単相100V 50/60㎐　消費電力： 100W
作動方式： 手動方式　定格時間： 連続　重量： 18㎏
● 大きな透明樹脂カバーで丸刃の露出が少ないので、安
心・安全にお使い頂けます。
● ブレーキ機構付で、スイッチを切ると丸刃が瞬時に止まり
ます。

4  自動式パンスライサー  
アルファ100 [EPSL-02] t  

13-0621-0401 ¥293,000
サイズ： 590×530×H440　厚さ調整ハンドル式： 0～38㎜
切断サイズ： 170×130　丸刃径： φ203

電源： 単相100V 50/60㎐　消費電力： 100W
作動方式： 自動、手動切替式　定格時間： 連続　重量： 20㎏
● 刃の研磨装置・スクレーパー装置付 
（刃先に付いたカスをワンタッチで除去する装置）
● 焼きたてパンのスライスも、テーブルスピードの調整によ
りスムーズになりました。
● 切り終わると最初の位置に戻って自動停止します。途中で
止めたい時は、赤色のSTOPボタンを押すと、その位置で
瞬時に停止します。

3  一枚切りスライサー Soft-101  
[EPSL-06] N  

13-0621-0301 ¥190,000
サイズ： 495×480×H305　重量： 18㎏
電源： 単相100V 50/60㎐　消費電力： 125W
切断サイズ： 180×130　スライス厚： 6～55㎜
丸刃径： φ195　作動方式： 手動式
● 研磨装置付
● スクレーパーにより刃物の油脂が除去できますので、
シャープな切れ味が持続します。
● ブレーキモーター使用で、スイッチを切ると1～2秒で刃物
が止まります。

5  自動式パンスライサー  
アルファ100N [EPSL-05] t  

13-0621-0501 ¥352,000
サイズ： 595×530×H440　厚さ調整ハンドル式： 0～38㎜
丸刃径： φ203　電源： 単相100V 50/60㎐
消費電力： 100W
作動方式： 自動・手動切替式　定格時間： 連続　重量： 20㎏
● フランスパンなどのハード系パンもスライスできるガイド付。

6  パンスライサー ジャンボ FK-4H  
[EPSL-07] N  

13-0621-0601 ¥345,000
サイズ： 560×570×H460　重量： 31㎏
電源： 単相100V 50/60㎐　消費電力： 200W
切断サイズ： 180×130　スライス厚： 5～60㎜
丸刃径： φ280　作動方式： 手動式
● 研磨装置付で、刃物の消耗に合わせてグラインダーの位
置移動ができるので経済的です。
● 大量スライスを必要とする、量販店・工場に最適です。

2  パンスライサー AT700ZM  
（鋸刃仕様） [EPSL-09] t  
13-0621-0201 ¥180,500
サイズ： 590×565×H320　厚さ調整ハンドル式： 7～40㎜
切断サイズ： 180×130　丸刃径： φ203

電源： 単相100V 50/60㎐　消費電力： 100W
作動方式： 手動方式　定格時間： 連続　重量： 18㎏
● 樹脂カバーを取り付けることで刃の露出が少ないので、
安心・安全にお使い頂けます。
● ブレーキ機構付で、スイッチを切ると刃物が瞬時に止まります。

7  一枚切りスライサー FK-25 [EPSL-10] ◇N  
13-0621-0701 ¥195,000
サイズ： 530×530×H310　重量： 24㎏　単相100V 50/60㎐
消費電力： 100W　切断サイズ： 170×125　スライス厚： 9～40㎜
丸刃径： φ195　作動手法： 手動式
● 研磨装置付
● スクレーパーにより刃物の油脂が除去できますので、
シャープな切れ味が持続します。
● ブレーキモーターを使用しており、スイッチを切ると1～2

秒で刃物が止まります。

洗えてたためるリバースシーター

8  洗えてたためるリバースシーター RS201 
[HRVS-01] ◇M  

13-0621-0801 ¥98,000
サイズ： 収納時/300×470×H110 使用時/1,030×580×H270
作業スペース： 1,500×600　重量： 6.5㎏
ローラー寸法： 直径32×長さ400㎜
ローラー間隔： 0～27㎜ 2.5㎜間隔で調整可能 

仕上げ厚さは0.5㎜刻みで調整可能 
（最大55段階）

● 手間のかかる折り込み生地が簡単に出来上がります。
● 1回で500gの生地の折り込みが可能です。
※ シーターボードは別売です。9、0をご使用ください。

電源不要で軽量・コンパクト！

0 ～ 27mm。厚み調整が可能です。
2.5mm 単位の厚み調整 +0.5mm の微調整機能。

ご使用後はコンパクトにたたんで収納が可能！
本体はオールステンレス製で丸洗いが可能です。

9 0

9  洗えてたためるリバースシーター用 
シーターボード SB-01 [HRVS-02] N  

13-0621-0901 ¥8,000
サイズ： 900×400×H10　重量： 1㎏　材質： ポリプロピレン
● クロワッサン、パイ、デニッシュなどの折り込み生地に。
※ 8にご使用ください。
0  洗えてたためるリバースシーター用 
シーターボード SB-02 [HRVS-03] N  

13-0621-1001 ¥25,000
サイズ： 600×400×10　重量： 4.3㎏　材質： 人工大理石
● 生地を均一に伸ばしたい、クッキー、タルト、キッシュ作りに
※ 8にご使用ください。※上記の価格には消費税は含まれておりません。
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