
洋菓子店、ホテル、レストランの定番機種

 
 
 

ミキシングの回転方式に“プラネタリー方式”（自転・公転）
を採用、撹拌子の自転運動に対し、逆方向に撹拌子を
移動回転する公転運動により、ボール容器内をキメ細か
くミキシングすることが可能。生クリーム・メレンゲをはじ
め、良質な生地づくりをする秘訣なのです。

プラネタリー方式（ミキシング回転方式）
〈普通のミキシング〉

〈プラネタリー方式〉

KPL9000S 用 撹拌子 / オプション

2  KPL9000S用 ホイッパー
（12本組） [EMXA-02] Y  

13-0615-0201 ¥14,000
用途： 生クリーム、メレンゲ 

スポンジ生地

3  KPL9000S用 ステンレス
ビーター [EMXA-03] Y  

13-0615-0301 ¥16,000
用途： クッキー、ビスケット生地 

マッシュポテト

4  KPL9000S用 アルミ 
ビーター [EMXA-04] Y  

13-0615-0401 ¥8,000
用途： クッキー、ビスケット生地 

マッシュポテト

6  KPL9000S用 アルミ 
フック [EMXA-06] Y  

13-0615-0601 ¥8,000
用途： ハンバーグ、餃子の具

5  KPL9000S用 ステンレス
フック [EMXA-05] Y  

13-0615-0501 ¥12,000
用途： ハンバーグ、餃子の具

7  スーパーミンサー KAX950ME  
(ソーセージフィラー付) [EMXA-25] Y  

13-0615-0701 ¥24,000
付属品： プレート刃 3枚(8㎜、4㎜、3㎜)
● 肉や魚などのミンチに使用し、ソーセージなどが手軽にで
きます。

肉や魚などのミンチに使用
ソーセージなどが手軽にできます

スタンドミキサー
ハミルトンビーチの８ℓボウル容量のミキサーは、７段階でスピードをコントロールすることができ、
パワフルでありながら細かな調整が必要なデリケートな食材にも対応します。

9  CPM800用 ドゥフック  
DH800SS(オールステンレス製)  
[GBRD-51] K  

13-0615-0901 ¥17,000

0  CPM800用 ビーター  
FB800SS(オールステンレス製)  
[GBRD-52] K  

13-0615-1001 ¥17,000

a  CPM800用 ワイヤーウイスク  
WW800SS(オールステンレス製)  
[GBRD-53] K  

13-0615-1101 ¥17,000

b  CPM800用 両手ハンドル付き 
ボウル BW800SS [GBRD-54] K  

13-0615-1201 ¥37,000

c  CPM800用 流し込み口付き 
ボウルガード [GBRD-55] K  

13-0615-1301 ¥13,000

8  スタンドミキサー CPM800 [GBRD-50] K  
13-0615-0801 ¥221,000
サイズ： 350×430×H400　電源： 単相100V 50/60㎐
消費電力： 800W　回転数： 50～210rpm　ボウル容量： 8ℓ
重量： 12.5㎏　定格時間： 15分
付属品： ステンレスボウル×1、ドゥフック×1、ビーター×1、 

ワイヤーウイスク×1、ボウルガード×1

ティルトバック式モーター
モーターはティルトバック式でボウルの
脱着がスピーディーにおこなえます。
ステンレス製のボウルには、安心して持
てるように両手ハンドルが付いています。

操作方法はシンプル
スピードはダイヤル操作で 7 段階の調節が
可能です。
モーターのティルトバックもレバー操作
一つで簡単です。On/Off スイッチは操
作性も清掃性も良く状況を LED でお知ら
せします。

飛び散り防止ボウルガード
流し込み口付きの飛び散り防止ボウル
ガードが付属します。材料を追加で投入
する時に、モーターを停止することなく
流し込み口から投入することが出来ます。

アタッチメントパーツ
附属品は耐久性が高く、衛生的なオール
ステンレス製です。ビーター、ワイヤー
ウイスク、ドゥフックが標準装備のアタッ
チメントパーツです。

1  ケンミックス アイコーシェフ
PRO KPL9000S [EMXA-23] L  

13-0615-0101 ¥138,000
サイズ： 240×400×H350
電源： 単相100V 50/60㎐
消費電力： 500W　回転数： 120～660rpm
定格時間： 15分　ボール満容量： 6.7ℓ
重量： 本体/7.5㎏　ボール/1.1㎏
付属品： ステンレスボール 1個 

ホイッパー（12本線） 1個 
アルミビーター 1個 
スパテラ 1個 
ホイッパー線 3本（スペア）

※上記の価格には消費税は含まれておりません。
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