
3  ベリタス S-10-2用 プレート [EMMC-23] G  

2.0㎜ 13-0316-0301 ¥6,000
3.0㎜ 13-0316-0302 ¥3,150
4.0㎜(標準) 13-0316-0303 ¥3,150
5.0㎜ 13-0316-0304 ¥3,150
6.0㎜ 13-0316-0305 ¥3,150
● 投入口から材料を入れツキ棒で押すだけの簡単操作です。
● 無理がかかると自動停止する過電流保護器内蔵。

5  ボニー BK-220用 ナイフ [EMMC-38] E  
13-0316-0501 ¥3,000

6  ボニー BK-220用 プレート [EMMC-39] E  

2.4㎜ 13-0316-0601 ¥11,400
3.2㎜(標準) 13-0316-0602 ¥ 6,600
4.0㎜ 13-0316-0603 ¥ 6,600
4.8㎜ 13-0316-0604 ¥ 6,600
6.4㎜ 13-0316-0605 ¥ 6,600
8.0㎜ 13-0316-0606 ¥ 6,600
9.6㎜ 13-0316-0607 ¥ 6,600

豚肉＋2°C時（プレート目3.2mm）

c  アルゴス32 ミートチョッパー 
MC-32 [EMMC-43] M  

13-0316-1301 ¥650,000
サイズ： 675×593×H448　重量： 90㎏
電源： 三相200V 50/60㎐
消費電力： 2,200W
投入口径： φ55　出口(プレート)径： φ100

処理能力： 500㎏/時(50㎐)　600㎏/時(60㎐)
標準プレート： 3.2㎜目
付属品： 専用工具(筒分解)
● －5℃～3℃まで挽くことができ、常温でも
きれいなミンチを挽けます。
● コンパクトサイズで場所をとらず、500㎏/時 
挽く事ができるため、作業効率を上げれます。
● 受け皿が簡単に外れ、中板もステンレス 
なので劣化による異物混入がありません。
● 筒を分解する際には専用工具を使って、簡単に
安全にロールを取り外す事ができます。

b  アルゴス22 ミートチョッパー 
MC-22 [EMMC-42] M  

13-0316-1201 ¥530,000
サイズ： 431×632×H510　重量： 70㎏
電源： 三相200V 50/60㎐
消費電力： 1,500W
投入口径： φ52　出口(プレート)径： φ82

処理能力： 270㎏/時(50㎐)　320㎏/時(60㎐)
標準プレート： 3.2㎜目
付属品： 専用工具(筒分解)
● －4℃～3℃まで挽くことができ、常温でも
きれいなミンチを挽けます。
● コンパクトサイズで場所をとらず、320㎏/時 
挽く事ができるため、作業効率を上げれます。
● 受け皿が簡単に外れ、筒を分解する際には
専用工具を使って、簡単に安全にロールを
取り外す事ができます。

4  ボニー キッチンミンサー BK-220 [EMMC-02] E  
13-0316-0401 ¥88,000
サイズ： 170×394×H310　重量： 7㎏
電源： 単相100V　消費電力： 200W
投入口径： φ45　出口径： φ65　定格時間： 20分
処理能力： 肉・魚20～30㎏/20分　みそ豆40㎏/20分
標準仕様： 3.2㎜プレート付
付属品： 押棒
※ オプションで7ウインナーメーカーもあります。

7  ボニー ウインナーメーカーセット [EMMC-13] ◇E  
セット内容

№5
専用ステンレスプレート 
太口ノズル(φ22)細口ノズル(φ15) 
太口ケーシング(φ24)細口ケーシング(φ17)

13-0316-0701
¥11,400

№10•12
専用ステンレスプレート 
太口ノズル(φ22)細口ノズル(φ15) 
太口ケーシング(φ24)細口ケーシング(φ17)

13-0316-0702
¥12,400

BK-220シリーズ
専用ステンレスプレート 
太口ノズル(φ22)細口ノズル(φ15) 
太口ケーシング(φ24)細口ケーシング(φ17)

13-0316-0703
¥12,600

BN-550(#12)
専用SKDプレート  
ノズル(φ15)細口ケーシング(φ17)×2 
ノズル用押し出し棒

13-0316-0704
¥42,800

9  ボニー ハイパワーミンサー  
BN-550SA（＃12） [EMMC-18] E  

13-0316-0901 ¥400,000
サイズ： 560×250×H400 　重量： 29㎏
電源： 単相100V
消費電力： 550W
投入口径： φ62　出口（プレート）径： φ69

最大処理能力： 220㎏/時
付属品： 大型トレー（ステンレス製）、押棒
● 強力モーターで高速処理、業務用ミンサー
の定番。
● 特殊な熱処理を施したプレートとナイフ
は鋭い切れ味と抜群の耐久性があります。

a  ボニー まめミンサー  
BK-205N [EMMC-15] E  

13-0316-1101 ¥85,000
サイズ： 394×170×H382　重量： 7㎏
電源： 単相100V
消費電力： 400W
定格時間： 20分
投入口径： φ45　出口径： φ65

処理能力： みそ豆40㎏/20分
付属品： 専用豆ホッパー、 

みそ豆専用プレート（4.8㎜）、押棒
● 味噌づくりに最適なミンサーです。味噌豆
専用プレートと3㎏もの豆を入れられる大
きなホッパーで、よりおいしく、より大量の
味噌づくりが可能です。

1  ベリタス 電動ミートチョッパー S-10-2  
[EMMC-21] S  

13-0316-0101 ¥65,000
サイズ： 140×389×H272　重量： 8㎏
電源： 単相100V　消費電力： 90W
投入口： φ50　出口(プレート)径： φ61.5
処理能力： 0.2～1㎏/分
標準仕様： 4.0㎜プレート付
付属品： 押棒

2  ベリタス S-10-2用 ナイフ [EMMC-22] G  
13-0316-0201 ¥1,700

調理機械  ▶  026  ハムスライサー・ミートチョッパー 調理機械  ▶  026  ハムスライサー・ミートチョッパー

※上記の価格には消費税は含まれておりません。
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