
2  オロシー RHG-15G [EORK-19] E  
13-0307-0201 ¥88,000
サイズ： 200×310×H340 　重量： 9.7㎏
電源： 単相100V 50/60㎐　定格消費電力： 145/168W
定格時間： 45分　処理能力： 大根5本/分　投入口： 内160×70
● おろし円盤を裏がえすだけで粗さが変えられます。(細目、荒目)
● 大根、人参、山芋、ショウガ等のおろしに
※ バットは別売となります。

3  スーパーおろし [EORK-06] S  
13-0307-0301 ¥82,000
サイズ： 270×250×H280　重量： 5.5㎏
電源： 単相100V 50/60㎐　定格消費電力： 90W
定格時間： 20分　処理能力： 1本/20秒　投入口： 内φ85

付属品： 押し棒、おろし板（細目、荒目）
● 独自開発のおろし方式（自転公転刃）
● 1本丸ごとおろせるφ85㎜投入口
● 粗目・細目の2種類のおろし刃付
● 大根、人参、生姜、山芋が一種類のおろし板でOK。

にんにく、しょうがもおろせます！ 長い実績の安定商品。安全装置付！ 繊維の強い生姜などもおろせます！

6種類の粗さが選べる 様々な食材をおろせる万能タイプ 熟練の職人が手立てたおろし金を使用！

手おろしに匹敵する仕上がり！ 場所を取らないコンパクト設計

4  マルチオロシ DX-60  
[EORK-07] E  

13-0307-0401 ¥97,000
サイズ： 210×270×H300　重量： 7㎏
電源： 単相100V 50/60㎐　定格消費電力： 180/220W
定格時間： 30分　処理能力： 大根10本/5分　長芋9.5kg/5分
投入口： 内φ105（変形）　粗さ調節： 極細～極粗（6種類）
付属品：  オロシ盤3種類（A/B/C）・食材受け容器 

（A：極細/細、B：中細/中粗、C：粗/極粗）
● シンプル構造で掃除、メンテナンスが簡単です。
● 自然薯のおろしには対応しておりません。

5  電動万能おろし機 スーパーノブ 
（Super nob） [EORK-14] S  
13-0307-0501 ¥102,000
サイズ： 400×210×H400　重量： 6.2㎏
電源： 単相100V 50/60㎐　定格消費電力： 90W
定格時間： 30分　投入口径/深さ（おろし板まで）： φ85/110
1分当たりの処理能力（約）： 大根1.5本、しょうが1,000g、大和

芋800g、自然薯2本、にんにく800g
付属品： 押し棒（長・短）
● 自転公転式のおろし板が食材全体を均一におろし、手おろしの
様な食感を生み出します。
● 従来の機種では苦手だった粘度の高い食材も楽におろせます。
● 食材に触れるほどんどの部分を、簡単に取り外して洗浄可能です。

8  スーパーおろし丸 [EORK-05] S  
13-0307-0801 ¥52,500
サイズ： 180×270×H310　重量： 3㎏
電源： 単相100V 50/60㎐　定格消費電力： 120W
定格時間： 10分
処理能力： 0.5本/20秒（太さφ50の大根の場合）
投入口： 内φ50　付属品： 押し棒、安定板
● 自転公転方式のおろし刃を採用、手おろしに匹敵する仕上がり
● 繊維の強いショウガも楽におろせます。
● 部品の着脱が簡単ですので日頃のお手入れも大変楽に
行えます。

9  コンパクトオロシ RX-2 [EORK-21] E  
13-0307-0901 ¥70,000
サイズ： 160×260×H300　重量： 3.2㎏
電源： 単相100V 50/60㎐　定格消費電力： 60/70W 50/60㎐
定格時間： 15分　処理能力： 大根10本/5分　長芋9.2kg/5分
投入口： φ100(変形)　付属品： オロシ盤(中目のみ)
● プラスチック製のため、軽量化を実現。
※ 自然薯のオロシはできません。

6  高速おろし機 RCX  
[EORK-04] L  

13-0307-0601 ¥145,000
サイズ： 210×340×H315　重量： 12.6㎏
電源： 単相100V 50/60㎐　定格消費電力： 200W
処理能力： 大根400㎏/時　投入口： 内100×68
付属品： 押し棒、おろしプレートＬ
● 専門の職人が目立てたおろし金を使用している為、 
手おろしに匹敵する仕上がりです。
● 大根、人参、レンコン、山芋が一種類のおろし板でOK。

7  ホーヨー ニューオロシラーク MOL-40  
[EORK-16] G  

13-0307-0701 ¥67,000
サイズ： 200×300×H300　重量： 5.5㎏
電源： 単相100V 50/60㎐　消費電力： 150W
定格時間： 30分　処理能力： 大根2本/分　付属品： 押し棒
● オロシプレートはプラ系樹脂（セラミックブレンド）。
● 押し加減により、細かさや粗さを調整できます。 
材料が小さくなったら押し棒を使用してください。
● オロシプレートの中心部へ行くに従い、おろす能力が 
低下するのを避けるため、中心部を突起させる事で大根
を丸ごとおろせます。
※ 機械本体は防水処理をしてありますが、水洗いする場合
は注意して掃除してください。
※ バットは別売りとなります。

1  大根オロシ機 RG200C [EORK-01] ◇E  
13-0307-0101 ¥98,000
サイズ： 257×365×H402　重量： 10.5㎏　投入口： 71×82（丸形状）
電源： 単相100V 50/60㎐　消費電力： 300/360W
定格時間： 20分　処理能力： 大根 粗目約3.8/4.8（㎏/分）
● 食材を投入口に入れて、押し棒で押し込むタイプの調理器です。
● オロシ円盤が表面（粗目）と裏面（細目）の両面オロシ刃に
なっており、用途に合わせてお使いいただけます。
※ バットは別売となります。

調理機械  ▶  024  おろし機・ツマ切機

※上記の価格には消費税は含まれておりません。
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