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②

③
収納例

確実に操作するための安全設計
容器を本体にセットする際、3箇所（VDシリーズは2

箇所）の固定ポイントがロックされ、フタが確実に
セットされてはじめて作動するよう設計されていま
す。（ロック3箇所は下写真①②③押し棒の先端
を挿入することでロックが解除される機構です。）

大口・小口に調節できる投入口
投入口を当社従来の約2倍の大きさにしました。大型化した投入口は、大きな 
食材の処理に効果を発揮します。セロリなどの細い食材も効果的に処理でき 
る小口径の投入口の2WAY式なので、あらゆる処理を効率的に処理すること
が可能になります。（Fシリーズのみ）
太いニンジンや細いセロリなど投入口
を変えて確実に処理。

盤の装着の仕方・盤取付棒について
スライス盤、丸千切り盤、大根おろ
し盤や他のオプション盤を使用す
る際は、まず盤取付棒をセット。盤
の着脱が簡単にできます。

で、専用のものをお選びください。

※Fシリーズ使用時

投入口大 投入口小

全機種標準付属のツールボックス
刃物やディスクを安全に保管できるツールボックスが標準付属。
場所をとらずにアタッチメントが収まり、必要な時、サッと取り出す
ことができます。

【収納できるパーツ】
・スチール刃
・プラスチック刃
・スライス盤
・丸千切り盤
・大根おろし盤
・エッグビーター
・盤取付棒
・スパチュラ
・掃除専用ブラシ　　　　　　

盤取付棒

簡単に取り外しができ
るため多品種、少量の
メニューづくりに大変
便利。一人前の調理
やタレ、ソースづくりに
はかかせません。
ミニボウル専用のス
チール刃にもセレー
ション加工が施され、
切れ味も変わらず処理
することができます。

ごく少量のすりつぶしやカッティングも手軽に
処理できるミニボウルが全機種標準付属。

ミニボウル シリーズD
野菜スライスな
どの処理を効
率化できるイン
ナーボウルは多
品種のスライス
処理を行う際な
ど、余分なロック
をすることなく、
簡単に作業がで
きるため、作業
の効率化が図れ
ます。

インナーボウル シリーズ

操作性に優れた 
フラットパネル
凹凸が無いフラットパネルを採用して
います。押しやすく微妙な仕上がり加
減が簡単なばかりでなく、メンテナンス
がしやすいので衛生的です。

②

①

※盤取付棒は機種により異なりますの

※①はFシリーズのみ
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ロボ・クープマジミックス用パーツ

1  ボウル [EFPA-13] t  

RM-4200用 13-0286-0102 ¥14,900
RM-5200用 13-0286-0103 ¥19,700

4  ボウルカバー [EFPA-16] t  

RM-3200FA用 13-0286-0401 ¥12,900
RM-4200F/5200F用 13-0286-0403 ¥15,200
RM-4200VD/5200VD用 13-0286-0404 ¥11,500
※ 押し棒は別売りです。

2  インナーボウル [EFPA-14] t  

RM-3200FA用 13-0286-0201 ¥13,300
RM-3200VD(F)用 13-0286-0202 ¥15,300
RM-4200VD(F)用 13-0286-0203 ¥15,300
RM-4200V用 13-0286-0204 ¥15,300
RM-5200VD(F)用 13-0286-0205 ¥15,300
RM-5200V用 13-0286-0206 ¥15,300
● スライス盤使用時に作業の効率化が図れ大変便利

5  押し棒 [EFPA-29] t  

VD用 13-0286-0501 ¥2,400
F/FA用 13-0286-0502 ¥7,700
● 押し棒は、計量カップとしても使えます。

6  スチール刃 [EFPA-17] t  

RM-3200用 13-0286-0601 ¥14,100
RM-4200用 13-0286-0602 ¥15,700
RM-5200用 13-0286-0603 ¥18,700

7  プラスチック刃 [EFPA-18] t  

RM-3200用 13-0286-0701 ¥3,900
RM-4200用 13-0286-0702 ¥5,000
RM-5200用 13-0286-0703 ¥8,800

8  エッグビーター [EFPA-30] t  

RM-3200用 13-0286-0801 ¥10,800
RM-4200用 13-0286-0802 ¥10,900
RM-5200用 13-0286-0803 ¥11,400

9  ミニボウル用スチール刃 
（各機種共通） [EFPA-19] t  
13-0286-0901 ¥8,800

0  スライス盤 
（各機種共通） [EFPA-20] t  

1㎜厚用 13-0286-1001 ¥9,000
2㎜厚用 13-0286-1002 ¥9,000
4㎜厚用 13-0286-1003 ¥9,000
6㎜厚用 13-0286-1004 ¥9,000
※ VDシリーズで使用する場合、盤取付棒が
別途必要

a  丸千切り盤 
（各機種共通） [EFPA-21] t  

φ2㎜ 13-0286-1101 ¥9,000
φ4㎜ 13-0286-1102 ¥9,000
φ6㎜ 13-0286-1103 ¥9,000
※ VDシリーズで使用する場合、盤取付棒が
別途必要

b  角千切り盤 3.5×4㎜ 
（各機種共通） [EFPA-31] t  
13-0286-1201 ¥9,000
※ VDシリーズで使用する場合、盤取付棒が
別途必要

c  リバーシブル盤 
（各機種共通） [EFPA-22] t  

表/1㎜厚スライス、裏/2㎜丸千切り 13-0286-1301 ¥19,900
表/2㎜厚スライス、裏/2㎜丸千切り 13-0286-1302 ¥14,900
表/4㎜厚スライス、裏/4㎜丸千切り 13-0286-1303 ¥14,900
※ VDシリーズで使用する場合、盤取付棒が別途必要

d  大根おろし盤 
（各機種共通） [EFPA-23] t  
13-0286-1401 ¥12,600
※ VDシリーズで使用する場合、 
盤取付棒が別途必要

f  スパチュラ 
（各機種共通） [EFPA-25] t  
13-0286-1601 ¥2,800

e  盤取付棒 
（各機種共通） [EFPA-24] t  
13-0286-1501 ¥6,200

g  フレアセット [EFPA-57] t  

RM-3200FA用 13-0286-1701 ¥26,600
RM-3200VD用 13-0286-1702 ¥21,500
● ボウルとボウルカバーがセットになっています。
※ スチール刃とインナーボウルは別売りです。

調理機械  ▶  021  フードプロセッサー・万能調理機 調理機械  ▶  021  フードプロセッサー・万能調理機

※上記の価格には消費税は含まれておりません。
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