
切る・混ぜる・練る・おろす　
世界のブランド「ロボ・クープ マジミックス」

フードプロセッサー「ロボ・クープ　マジミックス」

シリーズ 充実のアタッチメントで、
多彩なニーズに対応するフルスペックモデル。

標準付属品 ボウル、インナーボウル、ミニボウル、ミニボウル用スチール刃、ボウルカバー、スチール刃、プラスチック刃、
エッグビーター、スライス盤（1㎜厚）、丸千切り盤（φ2㎜）、大根おろし盤、盤取付棒、ツールボックス、
スパチュラ、掃除ブラシ

多機能タイプ
切る

スライス 丸千切り おろし

刻む 混ぜる 練る

+

標準付属品 ボウル、ミニボウル、ミニボウル用スチール刃、ボウルカバー、スチール刃、プラスチック刃、エッグビーター、
ツールボックス、スパチュラ、掃除ブラシ

｢切る･刻む･混ぜる･練る｣を特化したベーシックモデル。単機能タイプ
切る 刻む 混ぜる 練る

シリーズ

材料 最小 最大 最小 最大 最小 最大

スチール刃

玉ねぎ（みじん切り）
肉ミンチ
魚すり身

ナッツ類（粉砕）
トマト缶（ピューレ）
食パン（パン粉）
30×30×30㎜

プラスチック刃 パン生地

スライス盤
1mm厚

キャベツ（千切り） ー ー ー
きゅうり（輪切り） ー ー ー

人参 ー ー ー

大根おろし盤
大根おろし ー 800g〈500g〉 ー 1300g〈700g〉 ー 1500g〈800g〉
生姜おろし ー 800g〈500g〉 ー 1300g〈700g〉 ー 1500g〈800g〉

エッグピーター 卵白

※〈  〉内はFシリーズでインナーボウルを使用した場合の数量です。

■各調理の最大・最小処理量の目安
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RM-3200VD/RM-3200FA RM-4200VD/RM-4200F RM-5200VD/RM-5200F

型 式
電 源
電 流
消 費 電 力

回 転 数
1,500rpm（50㎐）/1,800rpm（60㎐）1,500rpm（50㎐）/1,800rpm（60㎐）1,500rpm（50㎐）/1,800rpm（60㎐）

（無負荷時） （無負荷時） （無負荷時）
材質（本体/容器） ポリカーボネイト ポリカーボネイト ポリカーボネイト
容   器   寸   法 内径φ165･容器内深さ113･容器高さ132 内径φ185･容器内深さ113･容器高さ140 内径φ185･容器内深さ130･容器高さ160
容 器 容 量
液体物処理量
ミニボウル容器容量
ミニボウル液体物処理量
ミニボウル質量 255g（ミニボウル用スチール刃含む） 255g（ミニボウル用スチール刃含む） 255g（ミニボウル用スチール刃含む）
インナーボウル容器容量
インナーボウル質量
重 量 6.6㎏（本体5.5㎏+ボウル･スチール刃1.1㎏） 7.9㎏（本体6.6㎏+ボウル･スチール刃1.3㎏） 8.0㎏（本体6.6㎏+ボウル･スチール刃1.4㎏）

外 形 寸 法

7.0A（20分定格） 8.5A（20分定格） 9.0A（20分定格）
100V 50/60㎐ 100V 50/60㎐ 100V 50/60㎐

550W

2.6L

2.1L
245g

Ｗ190×D230×H395
（突起物含むＷ195･D257） （突起物含むD275） （突起物含むD275）

Ｗ215×D260×H432 Ｗ215×D260×H453

2.5L
245g

2.5L
260g

0.7L
1.0L
0.4L

3.0L
0.9L
1.0L
0.4L

3.6L
1.0L
1.0L
0.4L

650W 700W

型 式
電 源 100V 50/60㎐ 100V 50/60㎐
電 流 8.5A（20分定格） 9.0A（20分定格）
消 費 電 力 650W 700W

回 転 数
1,500rpm（50㎐）/1,800rpm（60㎐）1,500rpm（50㎐）/1,800rpm（60㎐）1,500rpm（50㎐）/1,800rpm（60㎐）

（無負荷時） （無負荷時） （無負荷時）
材質（本体/容器） ポリカーボネイト ポリカーボネイト ポリカーボネイト
容 器 容 量
液体物処理量
ミニボウル容器容量
ミニボウル液体物処理量
インナーボウル容器容量

550W

100V 50/60㎐
7.0A（20分定格）

0.7L
1.0L
0.4L
- - -

0.9L
1.0L
0.4L

1.0L
1.0L
0.4L

D D D

質 量

外 形 寸 法

2.6L 3.0L 3.6L

6.5㎏（本体5.5㎏+
ボウル･スチール刃1.0kg）

7.8㎏（本体6.6㎏+
ボウル･スチール刃1.2kg）

7.8㎏（本体6.6㎏+
ボウル･スチール刃1.2kg）

（突起物含むＷ195･Ｄ257）
Ｗ190×Ｄ230×Ｈ380 Ｗ215×Ｄ260×Ｈ415 Ｗ215×Ｄ260×Ｈ435

（突起物含むＤ275） （突起物含むＤ275）

シリーズ

スライス盤1㎜厚 丸千切り盤φ2㎜ 大根おろし盤

シリーズ切る・刻む・混ぜる 薄切り（スライス） シリーズ シリーズ細切り おろす

テリーヌ、エビしんじょう、エビだんごなど、手間
のかかる「あたり料理」が手軽にできます。

鋭いスライスカッターで瞬時に切削するので、
きゅうりの切り口をいためません。水っぽくなら
ず、酢の物やサラダもシャキッと仕上がります。

硬くて細切りしにくい形状のニンジンも、
均一の太さにすばやく細切りできます。  サラダやアスピックゼリーなどに美しい  彩りを添えます。

短時間で大量の大根おろしができます。焼き
魚やおろしハンバーグ、鍋物の薬味、みぞれな
べにゆとりで対応。かぶら蒸しの下ごしらえに
も力を発揮します。

エビ

スチール刃

きゅうり ニンジン 大根

標準付属品 ボウル、ミニボウル、ミニボウル用スチール刃、ボウルカバー、スチール刃、プラスチック刃、エッグビーター、
ツールボックス、スパチュラ、掃除ブラシ

｢切る･刻む･混ぜる･練る｣を特化したベーシックモデル。単機能タイプ
切る 刻む 混ぜる 練る

シリーズ

小さな一台で大きな活躍

3  ロボ・クープ マジミックス 
RM-5200F [EFPA-09] G  

13-0285-0301 ¥202,500

1  ロボ・クープ マジミックス 
RM-3200FA [EFPA-07] G  

13-0285-0101 ¥88,000

2  ロボ・クープ マジミックス 
RM-4200F [EFPA-08] G  

13-0285-0201 ¥148,400

4  ロボ・クープ マジミックス  
RM-3200VD [EFPA-26] G  

13-0285-0401 ¥68,900

5  ロボ・クープ マジミックス  
RM-4200VD [EFPA-27] G  

13-0285-0501 ¥123,000

6  ロボ・クープ マジミックス  
RM-5200VD [EFPA-28] G  

13-0285-0601 ¥162,200
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調理機械  ▶  021  フードプロセッサー・万能調理機

※上記の価格には消費税は含まれておりません。
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