
目玉焼はもとより
ホットケーキ等にも大活躍！！

殻をキレイに
カット！
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7  便利小物 からむき上手 C-3520 
[BPIR-34] E  

13-0245-0701 ¥330
サイズ： 50×50×H30
材質： スチロール樹脂　針/ステンレス
● ゆでる前に使うだけで、ゆでたまごの殻が
簡単にむけます。

i  18-0木柄クルミ取り [BKLM-03]  
13-0245-1901 ¥800
全長： 183

1  18-0 ピアノ線玉子切 [BTMK-01]  
13-0245-0101 ¥660
サイズ： 140×85
8分割

2  PC ピアノ線玉子切 [BTMK-02]  
13-0245-0201 ¥290
サイズ： 113×83
8分割

3  PS タテ型玉子切 [BTMK-03]  

6分割 13-0245-0301 ¥900
2分割 13-0245-0302 ¥900
サイズ： 210×65
耐熱温度： 80℃ 5  縦切エッグカッター 2分割 

（1本線）GM-1500 [BTMK-05]  
13-0245-0501 ¥600
サイズ： 79×219×H45
材質： 本体/ポリプロピレン　線材/ステンレス

4  縦切エッグカッター 6分割 
（3本線）GM-1501 [BTMK-04]  
13-0245-0401 ¥650
サイズ： 79×219×H45
材質： 本体/ポリプロピレン　線材/ステンレス

8  18-0 黄味取り器 [BKMT-01] ◇  
13-0245-0801 ¥500
サイズ： φ94×136

a  殻割り器 エッグハンマータッチ  
№2275 [BTMW-01] E  

13-0245-1101 ¥1,000
サイズ： 34×105×H52
材質： ステンレス
● 卵にかぶせ、バネをきかせてハン
マーを叩くだけで、きれいな円形
に割れ目が入り、殻を外せます。

b  栗くり坊主Ⅱ  
[BKLI-01] J  

13-0245-1201 ¥2,700
全長： 170
材質： 本体/抗菌ABS樹脂 

刃/ステンレス
● 軽くて丸洗いOK。便利なストッ
パー付き。
● 栗だけでなく、カボチャや里いも
の皮、レモンやユズのかざり切りに
もご使用頂けます。

e  木柄クルミ割 [BKLM-01]  
13-0245-1501 ¥2,500
全長： 183

f  鉄ギンナン割（スタンダード） 
[BGIN-02]  

13-0245-1601 ¥2,000
全長： 175

g  18-8 木柄丸型ギンナン 
煎り（14メッシュ） [BGIN-03]  

13-0245-1701 ¥5,000
サイズ： φ220×H50
柄長： 215

h  木柄 角ギンナン煎り [BGIN-04]  
サイズ 柄長

大 248×201×H72 250 13-0245-1801 ¥5,800
小 210×170×H60 200 13-0245-1802 ¥4,600

c  栗カッター DH-7248 
[BKLI-02] E  

13-0245-1301 ¥1,600
全長： 180
材質： 本体/ABS樹脂　刃/ステンレス 

キャップ/ポリプロピレン
● 栗のしぶ皮までらくらくカットで
きます。
● 収納時に便利なハンドルストッ
パー付。

6  ウズラカッター プッチー  
[BUZK-01]  

13-0245-0601 ¥750
全長： 135 
耐熱温度： 80℃

0  18-0 目玉リング [BMDR-01] ◇  
サイズ

 5㎝ φ 50×H17 13-0245-1001 ¥330
 6㎝ φ 60×H17 13-0245-1002 ¥330
 7㎝ φ 70×H17 13-0245-1003 ¥370
 8㎝ φ 80×H17 13-0245-1004 ¥420
 9㎝ φ 90×H17 13-0245-1005 ¥440
10㎝ φ100×H17 13-0245-1006 ¥490
11㎝ φ110×H17 13-0245-1007 ¥510
12㎝ φ120×H17 13-0245-1008 ¥530

9  エッグリング [BMDR-05] ◇  
サイズ

大 φ115×15 13-0245-0901 ¥1,050
小 φ 85×15 13-0245-0902 ¥  800
材質： ステンレススチール
● 目玉焼きがきれいにできます。

d  栗の皮むき器 びっ栗むきまる　
BM-01 [BKLI-03]  

13-0245-1401 ¥2,500
サイズ： 50×128×H10
材質： 刃部/ステンレス刃物鋼 

ハンドル/ABS樹脂

※上記の価格には消費税は含まれておりません。
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