
3  天然木 寿司飯台（樹脂タガ） 
[BSSO-04] B  
内径×深さ 容量

27㎝ 250×66 2.5合 13-0233-0301 ¥3,200
30㎝ 276×68 3合 13-0233-0302 ¥3,600
33㎝ 307×72 5合 13-0233-0303 ¥4,500
36㎝ 331×76 7合 13-0233-0304 ¥5,600
39㎝ 363×79 1升 13-0233-0305 ¥6,600
42㎝ 396×84 1.5升 13-0233-0306 ¥7,700
● 樹脂タガのため、タガ落ちの心配がありません。

2  飯台(すし桶) さわら材 
（ステンタガ） [BSSO-03]  
外寸 内径×深さ 容量
54㎝ 500×130 3升 13-0233-0201¥ 42,000
60㎝ 550×130 4升 13-0233-0202¥ 47,000
66㎝ 610×140 5升 13-0233-0203¥ 53,000
72㎝ 670×150 6升 13-0233-0204¥ 58,000
75㎝ 710×150 7升 13-0233-0205¥ 63,000
90㎝ 850×155 1斗用 13-0233-0206¥132,000

1  飯台（すし桶）さわら材 
(銅タガ) [BSSO-01]  

外寸 内径×深さ 容量
24㎝ 220×67 2  合 13-0233-0101¥  5,100
27㎝ 245×67 2.5合 13-0233-0102¥  5,700
30㎝ 275×67 3  合 13-0233-0103¥  6,900
33㎝ 305×75 5  合 13-0233-0104¥  7,300
36㎝ 335×75 7  合 13-0233-0105¥  8,300
39㎝ 365×85 1  升 13-0233-0106¥  9,300
42㎝ 390×90 1.5升 13-0233-0107¥ 10,200
45㎝ 425×95 2  升 13-0233-0108¥ 15,000
48㎝ 450×95 2.5升 13-0233-0109¥ 17,500
※ 手作りの為、寸法に誤差が生じる可能性があります。
● さわら材により、ご飯粒のべたつきがなく、味覚が増します。
● 54～72㎝までは底に竹を巻いて補強してあります。

外寸 内径×深さ 容量
 51㎝ 480×120 2.7升 13-0233-0110¥ 23,000
 54㎝ 510×125 3  升 13-0233-0111¥ 31,000
 60㎝ 560×125 4  升 13-0233-0112¥ 47,000
 66㎝ 615×125 5  升 13-0233-0113¥ 53,000
 72㎝ 680×140 6  升 13-0233-0114¥ 58,000
 75㎝ 710×140 7  升 13-0233-0115¥ 63,000
 84㎝ 790×140 9  升 13-0233-0116¥112,000
 90㎝ 850×140 1   斗 13-0233-0117¥132,000
100㎝950×1401斗2升13-0233-0118¥139,000

6  抗菌 樹脂製 ハセガワの飯切 
しゃもじ [BSHA-23] E  

サイズ
SPOG-40 400×115 13-0233-0601 ¥10,000
SPOG-45 450×115 13-0233-0602 ¥10,600
材質： 柄/ナイロン　先端/ポリエチレン　耐熱温度： 約90℃
● 先端部は、厚みが薄い波板形状で混ぜやすく使い易いです。
● 樹脂製のため、木クズ・黒カビがなく衛生的です。

7  18-8 小判型 しゃもじ入 [BSHA-11]  
13-0233-0701 ¥5,780
サイズ： φ118×80×H120
※ しゃもじは別売です。
8  18-8 丸型 しゃもじ入 [BSHA-12]  
13-0233-0801 ¥3,520
サイズ： φ102×H110
※ しゃもじは別売です。

9  18-8 しゃもじ入 丸型 [BSHA-13]  
13-0233-0901 ¥3,550
サイズ： φ97×H100

山桜って何がいいの？
硬く強靭で粘りがあるため、耐久性が
非常に高いので業務用としてのご使用
に最適。また耐水性も非常に高いです。

特上の仕上げ
塗装をしたかのような光沢、滑らかな
手触り、熟練の職人が一つ一つ手作業
で数種類のサンドペーパーを使い、表
面を磨き上げています。

木製しゃもじのメリット
プラスティック製のしゃもじに比べ、
圧倒的にコストパフォーマンスが高い
です。洗浄後にしっかりと自然乾燥さ
せれば、面倒なお手入れもないまま長
期間使用することができます。

高級家具にも用いられる山桜を主材とした宮島杓子の
最高峰モデル。耐久性の高い山桜は、高温での調理に
も溶けることなく耐え抜きます。変形等の損傷も少なく、
使用後の保存をしっかりとすればこだわりの道具を 5
年、10 年と長期間ご使用いただけます。

宮島杓子の最高峰　～山桜～

a  宮島特上杓子 丸型（主材：山桜） 
[BSHK-14]  

全長×幅
10号 300× 92 13-0233-1101 ¥1,230
12号 357×100 13-0233-1102 ¥1,410
13号 390×100 13-0233-1103 ¥1,570
14号 425×110 13-0233-1104 ¥1,890
15号 450×114 13-0233-1105 ¥2,040
16号 482×117 13-0233-1106 ¥2,200
● 家具にも使われるなど、丈夫で、変形しに
くいです。

先端は薄くなっているため、お米
を潰さずに混ぜる事が出来ます。

7 8

0  木製 丸 スパテル（ブナ） [BSHK-32]  
全幅

24㎝  80 13-0233-1001 ¥   220
27㎝  85 13-0233-1002 ¥   280
30㎝  90 13-0233-1003 ¥   520
33㎝ 100 13-0233-1004 ¥   560
36㎝ 105 13-0233-1005 ¥   670
39㎝ 105 13-0233-1006 ¥   700
42㎝ 115 13-0233-1007 ¥   740
45㎝ 115 13-0233-1008 ¥   970
48㎝ 120 13-0233-1009 ¥ 1,100
51㎝ 130 13-0233-1010 ¥ 1,240

全幅
 54㎝ 135 13-0233-1011 ¥ 1,650
 57㎝ 140 13-0233-1012 ¥ 1,850
 60㎝ 145 13-0233-1013 ¥ 2,300
 75㎝ 150 13-0233-1014 ¥ 2,900
 90㎝ 160 13-0233-1015 ¥ 4,100
105㎝ 170 13-0233-1016 ¥ 5,200
120㎝ 180 13-0233-1017 ¥ 6,200
135㎝ 180 13-0233-1018 ¥ 9,200
150㎝ 210 13-0233-1019 ¥11,000
180㎝ 210 13-0233-1020 ¥13,000

4  抗菌 樹脂製 ハセガワの飯台  
[BSSO-06] ◇E  

内径×深さ 容量
HG-36 337× 76 1.5升 13-0233-0401 ¥36,800
HG-48 457× 91 2.5升 13-0233-0402 ¥54,600
HG-60 565×121 4.0升 13-0233-0403 ¥75,600
HG-72 685×151 6.0升 13-0233-0404 ¥96,600
材質： ポリエチレン　耐熱温度： 約80℃
● 樹脂製のため、木クズ・黒カビがなく衛生的です。
● 従来の木製飯台のように、タガが外れたり、割れたりする
事がありません。

5  抗菌 樹脂製 おひつ  
[BOHT-04] ◇E  

直径×高さ ㎏ 容量
HOS-F30 298×135 1.4 1升 13-0233-0501 ¥49,400
HOS-F33 330×170 1.9 1.5升 13-0233-0502 ¥56,800
HOS-F36 360×250 2.6 3升 13-0233-0503 ¥68,000
材質： ポリエチレン、発泡ポリスチレン
● 木製とは違い、割れ・木くず・黒カビの心配もなく衛生的
にお使いいただけます。
● 内部の発泡体構造により木製以上の保温性・軽量化を実現。
● 蓋は一部平らになっており、立て掛けた際に転がりにくく
なっています。

※上記の価格には消費税は含まれておりません。
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