
マイクロプレイン　グルメシリーズ
● 人間工学に基づいたソフトタッチハンドルで握りやすく、使いやすいです。
● 幅広いブレードで大きい食材にもバッチリ対応！
● ブレード（刃）を保護するカバー付。

品番 ハードチーズ ソフトチーズ バター チョコレート キャベツ ポテト アップル タマネギ アーモンド ナツメグ ニンニク ペッパー ジンジャー 長芋 柑橘類 トリュフ
①45004 ● ● ● ● ● ● ● ● ●
②45000 ● ● ● ● ● ● ● ● ●
③45008 ● ● ● ● ● ● ● ●
④45002 ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ●
⑤45006 ● ● ● ● ● ●
⑥40001 ● ● ● ● ● ● ● ●
⑦46020 ● ● ● ● ● ● ● ● ●
⑧46016 ● ● ● ● ● ●
⑨39304 ● ● ● ● ● ● ● ● ●
刃によっておろしたモノの形状が異なります。

■素材適応表

1〜5�サイズ：66×315×H32
重量：140g
材質：刃部/ステンレススチール

ハンドル・刃部滑り止め/エラストマー樹脂
カバー/メタクリル酸メチル

耐熱温度：120℃

1  ゼスター #45004  
[BORS-42] G  

13-0220-0101 ¥3,500
●  最も細かくおろせるベーシックなタイプ 
チーズ・ニンニク・しょうが・柑橘類の皮を
細かくおろします。

2  ミディアムゼスター #45000 
[BORS-43] G  

13-0220-0201 ¥3,500
●  やや大きくおろすタイプ 
チーズ・ニンニク・しょうが・柑橘類などを
少し食感を残しておろします。

3  ラージゼスター #45008  
[BORS-44] G  

13-0220-0301 ¥3,500
●  大きくおろすタイプ 
たまねぎやにんじん・ゴボウなどの根野菜
を大きくおろします。 
サラダ作りに最適。

4  ミディアムリボン #45002  
[BORS-45] G  

13-0220-0401 ¥3,500
●  薄く細かくおろすタイプ 
キャベツなどの葉野菜・にんじんなどの根
野菜をみじん切り状におろします。

7  プレミアム ゼスターグレーター  
#46020 黒 [BORS-23] J  

13-0220-0701 ¥3,000
サイズ： 318×35×H35　重量： 92g
材質： 刃部/ステンレススチール 

柄/エラストマー樹脂 
カバー/ポリ塩化ビニール

● パルメザンチーズ、チョコレートをパウダー状に。
● にんにく、生姜を繊維を切りながらおろす
のにも最適です。
● 人間工学に基づきデザインされたソフト
タッチハンドル採用。

a  ガーリックカッター＆スライサー  
#48148 [BGPR-03] G  

13-0220-1101 ¥2,600
サイズ： 93×40×H80　重量： 140g
材質： 刃/18-8ステンレス 

フレーム・スクレーパー/ABS樹脂 
ケース/ポリメタクリル酸メチル 
滑り止め/エラストマー樹脂

● 皮をむいたニンニクをセットし前後に 
何度かスライドするだけで、手を汚さず 
簡単にカット出来ます。
● 刃を付け替えることで、ニンニクのみじん
切りとスライスができます。

9  NEWロータリーグレーター  
#39304 白 [BCHZ-21] S  

13-0220-0901 ¥4,000
サイズ： 180×90×H90　重量： 200g
材質： 刃/ステンレス 

本体/ABS樹脂 
カバー/プラスチック

● 軽い力でハンドルをまわすだけで、チーズや 
アーモンドなど素早くおろせます。

0  ハーブミル 2in1 #48716  
[QPSC-07] G  

13-0220-1001 ¥3,800
サイズ： φ62×H148　重量： 280g
材質： 刃/ステンレス 

本体/ABS樹脂・アクリル樹脂 
ハンドルトップ/エラストマー樹脂

● フレッシュハーブを傷めずに刻むことがで
きます。ハンドル部を回すだけで、パセリ・
バジル・ミントなどのフレッシュハーブを
綺麗にカットします。

6  クラシックグレーター ハンドル無  
#40001  [BCHZ-17] G  

13-0220-0601 ¥2,300
サイズ： 315×33×H6　重量： 33g
材質： 本体/ステンレススチール 

カバー/ポリ塩化ビニール
● オールステンの本体のみなので、最軽量で
扱いもシンプルです。
● 柑橘類の皮・チーズ・生姜・チョコレートなどに。
● プラスチックハードカバー付。

5  ラージシェーバー #45006  
[BORS-46] G  

13-0220-0501 ¥3,500
●  薄く大きくおろすタイプ 
チーズやチョコレートなどを薄く幅広くお
ろします。ニンニクの薄切りにも。

ハンドル内部についてい
る穴に茎を入れて引っ張
ると茎と葉を分離するこ
とが出来ます。

8  プレミアムスパイス #46016 
[BORS-41] G  

13-0220-0801 ¥2,000
サイズ： 220×28×H32
重量： 43g
材質： 刃部/ステンレススチール 柄/シリコン 

カバー/ポリ塩化ビニール
● ナッツ・シナモン・スパイスなどに最適です。
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※上記の価格には消費税は含まれておりません。
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