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削りたて！
香りも旨味も違います。

2  18-8 パンチング ボイルバスケット  
片手ハンドル [BBOB-03]  

サイズ
15㎝ φ150×H110 13-0169-0201 ¥ 9,500
18㎝ φ180×H130 13-0169-0202 ¥10,500
21㎝ φ210×H150 13-0169-0203 ¥13,300
24㎝ φ240×H160 13-0169-0204 ¥13,900
パンチング穴径： 1.5

1  TSステンレス ボイルバスケット 
（18-8アミ・16メッシュ） [BBOB-01] E  

サイズ 柄長
16㎝ φ160×H 80 140 13-0169-0101 ¥2,000
18㎝ φ180×H 90 140 13-0169-0102 ¥2,400
20㎝ φ200×H100 140 13-0169-0103 ¥2,600
22㎝ φ220×H130 160 13-0169-0104 ¥3,850
24㎝ φ240×H140 160 13-0169-0105 ¥5,500
24㎝(向い手付)φ240×H140 160 13-0169-0106 ¥5,900
※ 脚高：10

3  18-8 えび茹器 [AEBY-01]  
13-0169-0301 ¥32,000
サイズ： 205×220
1段11列×5段 1列幅15

● 海老を真っ直ぐ形を整えたまま
茹でる調理器です。 
最大55尾を茹で上げます。

5  18-8 スープ取りざる 
寸胴型 [BSPZ-02]  

深さ
27㎝用 H270 13-0169-0501 ¥13,800
30㎝用 H290 13-0169-0502 ¥14,200
33㎝用 H330 13-0169-0503 ¥15,400
36㎝用 H345 13-0169-0504 ¥16,400
39㎝用 H375 13-0169-0505 ¥17,500
42㎝用 H405 13-0169-0506 ¥18,400
45㎝用 H435 13-0169-0507 ¥19,600
48㎝用 H465 13-0169-0508 ¥21,500
51㎝用 H490 13-0169-0509 ¥23,000
（8メッシュ）

6  18-8 スープ取りざる 
半円型 [BSPZ-01]  

深さ
27㎝用 H250 13-0169-0601 ¥12,000
30㎝用 H250 13-0169-0602 ¥13,000
33㎝用 H250 13-0169-0603 ¥14,100
36㎝用 H300 13-0169-0604 ¥14,600
39㎝用 H300 13-0169-0605 ¥15,500
42㎝用 H300 13-0169-0606 ¥16,400
45㎝用 H300 13-0169-0607 ¥17,200
48㎝用 H300 13-0169-0608 ¥18,200
51㎝用 H450 13-0169-0609 ¥23,000
（8メッシュ）

7  UK18-8 パンチング 
スープ取りザル [BSPZ-04]  

内寸
36㎝ φ350×H350 13-0169-0701 ¥47,500
39㎝ φ380×H380 13-0169-0702 ¥50,600
42㎝ φ410×H410 13-0169-0703 ¥60,500
45㎝ φ440×H440 13-0169-0704 ¥67,500
48㎝ φ470×H470 13-0169-0705 ¥77,000
パンチング穴径： 2.2
※ 48㎝は受注生産となります。

8  UK18-8 パンチング 
半丸スープ取りザル [BSPZ-05]  

内寸
36㎝ φ350×180×H330 13-0169-0801 ¥33,000
39㎝ φ380×200×H330 13-0169-0802 ¥35,200
42㎝ φ410×210×H360 13-0169-0803 ¥39,700
45㎝ φ440×230×H390 13-0169-0804 ¥46,300
48㎝ φ470×250×H420 13-0169-0805 ¥47,400
パンチング穴径： 2.2
※ 48㎝は受注生産となります。

4  18-8 スープ取りアミ [BSPZ-03]  
13-0169-0401 ¥12,300
外寸： φ200×H300 取手寸法：150
内寸： φ175×H290
アミ： 18メッシュ
● 1,000㏄までのレードルがすっぽり入るので､ 
スープだけをすくうのに大変便利です｡

9  手動かつお節削り機 オカカ [BKAK-04] G  
13-0169-0901 ¥8,000
サイズ： 205×192×H261
● 押さえて回すだけ。楽々安全に削れます。
● 底面の吸着盤により、安定した切削ができます。
● 可動するストッパーで、鰹節の大きさ、形を
選ばず最後までほとんど残りなく削れます。
● 面倒な刃の調整が無く、替え刃方式です。

0  鰹節削箱 [BKAK-03] B  
13-0169-1001 ¥7,800
サイズ： 250×100×H110

b  木製 ダシコシ用 井ゲタ  
[BDAI-01]  

13-0169-1201 ¥8,000
サイズ： 450×450×H30

c  木製 外棒式ダシコシ輪 [BDAI-02]  
全長

24㎝ 490 13-0169-1301 ¥13,100
27㎝ 520 13-0169-1302 ¥13,900
30㎝ 550 13-0169-1303 ¥14,600
33㎝ 580 13-0169-1304 ¥16,400

a  鰹箱 ミニ [BKAK-08] G  
13-0169-1101 ¥2,200
サイズ： 68×155×H65
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