
5  18-8 ピーコック 共柄ストレーナー 
（14メッシュ） [BSTR-08]  

サイズ 柄長
13㎝φ130×H60 155 13-0168-0501 ¥1,020
15㎝φ150×H65 155 13-0168-0502 ¥1,200
17㎝φ170×H70 155 13-0168-0503 ¥1,340
19㎝φ190×H75 180 13-0168-0504 ¥1,680
21㎝φ210×H80 180 13-0168-0505 ¥1,900
23㎝φ230×H90 180 13-0168-0506 ¥2,400

7  UK18-8 スープこし [BSPK-01]  
サイズ 柄長

15㎝ φ150×H130 160 13-0168-0701 ¥ 6,700
18㎝ φ180×H160 180 13-0168-0702 ¥ 7,950
21㎝ φ210×H185 210 13-0168-0703 ¥ 9,900
24㎝ φ240×H220 260 13-0168-0704 ¥13,600
27㎝ φ270×H250 280 13-0168-0705 ¥21,700
30㎝ φ300×H290 310 13-0168-0706 ¥25,000
穴径： 1㎜

9  UK18-8 シノア（25メッシュ） 
[BSPK-02]  

サイズ 柄長
21㎝φ210×H155 210 13-0168-0901 ¥11,100
24㎝φ240×H180230 13-0168-0902 ¥12,500

0  18-8 アルプス シノア 
（30メッシュ） [BSPK-08]  

サイズ 柄長
15㎝ φ150×H 85 130 13-0168-1001 ¥3,000
18㎝ φ180×H 95 130 13-0168-1002 ¥3,600
21㎝ φ210×H105 140 13-0168-1003 ¥4,200

a  TS 18-8 共柄みそこし 11㎝ 
（スプーン付・16メッシュ） [BMIS-05] E  

13-0168-1101 ¥1,400
サイズ： φ110×H65×柄長155

● 鍋のフチに掛けられるフックと便利なレードル付。

e  TSステンレス プロみそこし 
（18-8アミ・16メッシュ）  [BMIS-02] E  

13-0168-1501 ¥3,850
サイズ： φ170×H110×柄長225

● 鍋のフチに掛けられるフック付。

f  18-8 計量みそマドラー  
LS1500 [BKSP-08] E  

13-0168-1601 ¥1,700
サイズ： φ40（φ30）×全長200

● 大は約大さじ2、小は約大さじ1

の計量ができ、一定した味付け
が可能です。
● 味噌計量後、そのまま味噌溶き
として使用可能です。
● 卵溶きや調味料を混ぜる時にも
使用できます。

g  みそ汁上手 KJ-150  
[BMIS-01] E  

13-0168-1701 ¥2,000
サイズ： φ38×234
材質： 本体/18-8ステンレス 

ツマミ/ポリプロピレン 
（耐熱温度90℃） 
口元/66ナイロン 
（耐熱温度180℃）

● 目盛に合わせて味噌に差し込ん
でくるっと回すだけで、簡単に一
定量を取り出せます。
● 目盛（大さじ・グラム）付

b  共柄万能こしセット 
（穴明レンゲ付・16メッシュ） [BMIS-08]  

サイズ 柄長
大φ130×H90 150 13-0168-1201 ¥1,700
小φ 90×H80 140 13-0168-1202 ¥1,400

6  メロディ 18-8 スープこし  
[BSPK-04]  

サイズ 柄長
14㎝ φ140×H125 175 13-0168-0601 ¥ 4,800
18㎝ φ180×H158 175 13-0168-0602 ¥ 6,400
20㎝ φ200×H195 220 13-0168-0603 ¥10,400
24㎝ φ240×H220 225 13-0168-0604 ¥13,800
27㎝ φ270×H260 295 13-0168-0605 ¥22,300
30㎝ φ300×H286 295 13-0168-0606 ¥25,500
穴径： 14㎝～24㎝/1.2㎜ 

27㎝～30㎝/1.3㎜

8  UK18-8 パンチングスープこし 
[BSPK-11]  

サイズ
18㎝ φ180×H170 13-0168-0801 ¥ 7,900
21㎝ φ210×H205 13-0168-0802 ¥ 9,900
24㎝ φ240×H235 13-0168-0803 ¥10,700
柄長： 155
穴径： 1.5㎜

c  18-8 PC柄万能こし器 
（こし棒付・18メッシュ） [BMIS-03] U  
サイズ

大φ126×H98 13-0168-1301 ¥1,100
小φ 94×H80 13-0168-1302 ¥  720
柄長： 144

d  18-8 木柄万能こし 
（こし棒付・16メッシュ） [BMIS-06]  
サイズ

大φ130×H95 13-0168-1401 ¥1,500
小φ 90×H80 13-0168-1402 ¥1,100
柄長： 185

1  TSステンレス 木柄タフストレーナー 
(18-8アミ・16メッシュ) [BSTR-16] E  

サイズ
16㎝ φ160×H 70 13-0168-0101 ¥2,500
20㎝ φ200×H 85 13-0168-0102 ¥3,200
25㎝ φ250×H100 13-0168-0103 ¥3,900
柄長： 155

3  TSステンレス プロストレーナー 
（18-8アミ・16メッシュ） [BSTR-02] E  

サイズ 柄長
17.5㎝ φ175×H 70 200 13-0168-0301 ¥2,860
21.5㎝ φ215×H 95 200 13-0168-0302 ¥3,850
23㎝ φ230×H100 210 13-0168-0303 ¥4,600
25㎝ φ250×H 95 210 13-0168-0304 ¥4,880
30㎝ φ300×H105 260 13-0168-0305 ¥7,500
35㎝ φ350×H120 260 13-0168-0306 ¥8,500
材質： オールステンレス

4  TSステンレス 頑丈なストレーナー 
（16メッシュ） [BSTR-07] ◇E  

サイズ 柄長
13㎝ φ130×H53 75 13-0168-0401 ¥1,500
15㎝ φ150×H60 80 13-0168-0402 ¥1,700
19㎝ φ190×H75 120 13-0168-0403 ¥2,350
22㎝ φ220×H85 130 13-0168-0404 ¥2,700
25㎝ φ250×H97 140 13-0168-0405 ¥3,200
● 金網ならではの水切れ性はそのままに、太線仕様の金網
により頑丈です。
● 金網一体成型の脚で外れる心配はありません。
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