
スタンダード（STD）抗菌 PC（ツバ付）
6色カラー展開により、食材ごとに使い分けができます。
刃は錆にくいモリブデン鋼、柄は抗菌仕様の樹脂柄

（耐熱温度150℃）となります。

7  ペティ（両刃） [CHPC-01] E  
㎜ 黒 青 緑 黄 赤 白

120
51501 56001 56041 56081 56121 56161 ¥8,60013-0126-0701 13-0126-0702 13-0126-0703 13-0126-0704 13-0126-0705 13-0126-0706

150
51503 56003 56043 56083 56123 56163 ¥9,20013-0126-0707 13-0126-0708 13-0126-0709 13-0126-0710 13-0126-0711 13-0126-0712

8  牛刀（両刃） [CHPC-02] E  
㎜ 黒 青 緑 黄 赤 白

180
51504 56004 56044 56084 56124 56164 ¥12,60013-0126-0801 13-0126-0802 13-0126-0803 13-0126-0804 13-0126-0805 13-0126-0806

210
51505 56005 56045 56085 56125 56165 ¥14,00013-0126-0807 13-0126-0808 13-0126-0809 13-0126-0810 13-0126-0811 13-0126-0812

240
51506 56006 56046 56086 56126 56166 ¥18,20013-0126-0813 13-0126-0814 13-0126-0815 13-0126-0816 13-0126-0817 13-0126-0818

270
51507 56007 56047 56087 56127 56167 ¥19,70013-0126-0819 13-0126-0820 13-0126-0821 13-0126-0822 13-0126-0823 13-0126-0824

300
51508 56008 56048 56088 56128 56168 ¥23,30013-0126-0825 13-0126-0826 13-0126-0827 13-0126-0828 13-0126-0829 13-0126-0830

9  筋引（両刃） [CHPC-03] E  
㎜ 黒 青 緑 黄 赤 白

240
51511 56011 56051 56091 56131 56171 ¥18,20013-0126-0901 13-0126-0902 13-0126-0903 13-0126-0904 13-0126-0905 13-0126-0906

270
51512 56012 56052 56092 56132 56172 ¥19,70013-0126-0907 13-0126-0908 13-0126-0909 13-0126-0910 13-0126-0911 13-0126-0912

0  三徳（両刃） [CHPC-04] E  
㎜ 黒 青 緑 黄 赤 白

180
51524 56024 56064 56104 56144 56184 ¥13,00013-0126-1001 13-0126-1002 13-0126-1003 13-0126-1004 13-0126-1005 13-0126-1006

a  菜切（両刃） [CHPC-05] E  
㎜ 黒 青 緑 黄 赤 白

180
51525 56025 56065 56105 56145 56185 ¥13,00013-0126-1101 13-0126-1102 13-0126-1103 13-0126-1104 13-0126-1105 13-0126-1106

b  骨スキ角（両刃） [CHPC-06] E  
㎜ 黒 青 緑 黄 赤 白

150
51518 56018 56058 56098 56138 56178 ¥13,00013-0126-1201 13-0126-1202 13-0126-1203 13-0126-1204 13-0126-1205 13-0126-1206

ホワイト イエロー レッド ブルー グリーン ブラック

トウジロウ 抗菌カラー包丁（モリブデンバナジウム鋼）

TOJIRO®

これからの衛生管理の決定版。
HACCP 対応工場に最適

Elastomer Resin

Formed with
Elastomer Resin

エラストマー樹脂
樹脂一体成形

モリブデンバナジウム鋼
Molybdenum Vanadium Steel

● エラストマー樹脂インサート成形
により口元からの水、雑菌の侵
入を防ぎます。

● 熱湯殺菌（100℃ 20 分にも対応）

● 抗菌加工されたハンドルカラーを 6 色用意。食材別に
使用でき衛生管理ができます。

● 握りやすく、疲れない、滑りにくい耐久性抜群のエラス
トマー樹脂性ハンドル

● 刀身には、手術用メスにも使用されるモリブデンバナジ
ウム鋼を採用し、切れ味に持続性にも優れます。

※ 包丁殺菌庫など紫外線を照射する場所に長時間保管しないで下さい。 
抗菌剤の特性上表面に白い粉状の物質が発生する可能性があります。

1  牛刀（両刃） [CHEA-01] U  
㎜ ホワイト イエロー レッド ブルー グリーン ブラック

180
F-125W F-145Y F-165R F-185BL F-235G F-255BK ¥ 4,80013-0126-0101 13-0126-0102 13-0126-0103 13-0126-0104 13-0126-0105 13-0126-0106

210
F-126W F-146Y F-166R F-186BL F-236G F-256BK ¥ 5,40013-0126-0107 13-0126-0108 13-0126-0109 13-0126-0110 13-0126-0111 13-0126-0112

240
F-127W F-147Y F-167R F-187BL F-237G F-257BK ¥ 7,00013-0126-0113 13-0126-0114 13-0126-0115 13-0126-0116 13-0126-0117 13-0126-0118

270
F-128W F-148Y F-168R F-188BL F-238G F-258BK ¥ 9,00013-0126-0119 13-0126-0120 13-0126-0121 13-0126-0122 13-0126-0123 13-0126-0124

300
F-129W F-149Y F-169R F-189BL F-239G F-259BK ¥11,00013-0126-0125 13-0126-0126 13-0126-0127 13-0126-0128 13-0126-0129 13-0126-0130

330
F-150Y F-190BL ¥13,00013-0126-0131 13-0126-0132

2  ペティ（両刃） [CHEA-02] U  
㎜ ホワイト イエロー レッド ブルー グリーン ブラック

120
F-120W F-140Y F-160R F-180BL F-230G F-250BK ¥3,80013-0126-0201 13-0126-0202 13-0126-0203 13-0126-0204 13-0126-0205 13-0126-0206

150
F-121W F-141Y F-161R F-181BL F-231G F-251BK ¥4,30013-0126-0207 13-0126-0208 13-0126-0209 13-0126-0210 13-0126-0211 13-0126-0212

3  筋引（両刃） [CHEA-03] U  
㎜ ホワイト イエロー レッド ブルー グリーン ブラック

240
F-123W F-143Y F-163R F-183BL F-233G F-253BK ¥7,00013-0126-0301 13-0126-0302 13-0126-0303 13-0126-0304 13-0126-0305 13-0126-0306

270
F-124W F-144Y F-164R F-184BL F-234G F-254BK ¥9,00013-0126-0307 13-0126-0308 13-0126-0309 13-0126-0310 13-0126-0311 13-0126-0312

4  骨スキ（片刃） [CHEA-04] U  
㎜ ホワイト イエロー レッド ブルー グリーン ブラック

150
F-122W F-142Y F-162R F-182BL F-232G F-252BK ¥5,00013-0126-0401 13-0126-0402 13-0126-0403 13-0126-0404 13-0126-0405 13-0126-0406

5  薄刃（両刃） [CHEA-05] U  
㎜ ホワイト イエロー レッド ブルー グリーン ブラック

165
F-131W F-151Y F-171R F-191BL F-241G F-261BK ¥4,80013-0126-0501 13-0126-0502 13-0126-0503 13-0126-0504 13-0126-0505 13-0126-0506

6  三徳包丁（両刃） [CHEA-06] U  
㎜ ホワイト イエロー レッド ブルー グリーン ブラック

170
F-132W F-152Y F-172R F-192BL F-242G F-262BK ¥4,80013-0126-0601 13-0126-0602 13-0126-0603 13-0126-0604 13-0126-0605 13-0126-0606
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※上記の価格には消費税は含まれておりません。
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