
ハンドルに和式柄を採用した、和包丁感覚の洋包丁、両刃仕様です。

ボーラーウッデホルム特殊鋼を使用したグランドシェフ和物シリーズです。

堺孝行 グランドシェフ和

モリブデン鋼朴水牛柄 INOX和式
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600年の伝統を誇る本職用包丁
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堺菊守 モリブデン和式(ウォルナット柄)

サビに強く切れ味の鋭いモリブデン特殊鋼を使用した和式のモデルです。

1  牛刀 [CHAF-05]  
刃渡

210㎜ 13-0122-0101 ¥14,500
240㎜ 13-0122-0102 ¥18,000
270㎜ 13-0122-0103 ¥19,500
300㎜ 13-0122-0104 ¥22,000

2  ペティ [CHAF-06]  
刃渡

150㎜ 13-0122-0201 ¥12,000

3  筋引 [CHAF-07]  
刃渡

270㎜ 13-0122-0301 ¥18,000

4  三徳 [CHAF-08]  
刃渡

170㎜ 13-0122-0401 ¥14,500

5  切付牛刀 [CHAF-09]  
刃渡

210㎜ 13-0122-0501 ¥16,000
240㎜ 13-0122-0502 ¥20,000
270㎜ 13-0122-0503 ¥21,500
300㎜ 13-0122-0504 ¥24,000

6  切付ペティナイフ [CHAF-10]  
刃渡

150㎜ 13-0122-0601 ¥13,500

7  切付筋引 [CHAF-11]  
刃渡

270㎜ 13-0122-0701 ¥20,000

9  和牛刀 [CHDA-14] B  
刃渡

240㎜ 13-0122-0901 ¥25,300
270㎜ 13-0122-0902 ¥27,000
300㎜ 13-0122-0903 ¥29,700

0  和筋引 [CHDA-15] B  
刃渡

240㎜ 13-0122-1001 ¥21,500
270㎜ 13-0122-1002 ¥22,200

a  和ペティナイフ [CHDA-16] B  
刃渡

150㎜ 13-0122-1101 ¥14,800
180㎜ 13-0122-1102 ¥17,800

b  和牛刀 [CHDF-01] B  
刃渡

210㎜(14312) 13-0122-1201 ¥15,200
240㎜(14313) 13-0122-1202 ¥17,300

c  和三徳 [CHDF-02] B  
刃渡

170㎜(14361) 13-0122-1301 ¥14,700

d  和筋引 [CHDF-03] B  
刃渡

240㎜(14323) 13-0122-1401 ¥16,200

e  和ペティ [CHDF-04] B  
刃渡

150㎜(14304) 13-0122-1501 ¥12,400

8  切付三徳 [CHAF-12]  
刃渡

170㎜ 13-0122-0801 ¥16,000
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