
日本鋼を使用。
職人が丹精込めて造り上げた牛刀です。

●❶ ●❷ ●❸ ●❹ ●❺ ●❻ ●❼ ●❽

堺菊守 日本鋼（口金付・本刃付加工）
1  牛刀 [CHAA-01]  
刃渡
180㎜ 13-0115-0101 ¥ 8,800
210㎜ 13-0115-0102 ¥ 9,700
240㎜ 13-0115-0103 ¥11,700
270㎜ 13-0115-0104 ¥14,500
300㎜ 13-0115-0105 ¥16,400
330㎜ 13-0115-0106 ¥19,400
360㎜ 13-0115-0107 ¥24,500

2  ペティナイフ [CHAA-02]  
刃渡
120㎜ 13-0115-0201 ¥5,700
150㎜ 13-0115-0202 ¥6,400
180㎜ 13-0115-0203 ¥8,200

3  筋引 [CHAA-03]  
刃渡
240㎜ 13-0115-0301 ¥11,700
270㎜ 13-0115-0302 ¥14,500
300㎜ 13-0115-0303 ¥16,400

6  洋出刃 [CHAA-06]  
刃渡
180㎜ 13-0115-0601 ¥16,100
210㎜ 13-0115-0602 ¥17,300
240㎜ 13-0115-0603 ¥20,200
270㎜ 13-0115-0604 ¥22,700
300㎜ 13-0115-0605 ¥24,700

8  クレーバーナイフ [CHAA-08]  
刃渡
150㎜ 13-0115-0801 ¥12,400
180㎜ 13-0115-0802 ¥16,200
210㎜ 13-0115-0803 ¥17,500

7  ガラスキ [CHAA-07]  
刃渡
180㎜ 13-0115-0701 ¥18,300

4  骨スキ（角）東型 [CHAA-04]  
刃渡
150㎜ 13-0115-0401 ¥9,900

特殊ステンレス鋼（モリブデン、バナジウム含有）を使用。
研ぎやすく使いやすい。

堺菊守　スタンダード（口金付・本刃付加工）

●� ●� ●� ●� ●� ●� ●�

h  牛刀 [CHAC-01]  
刃渡
180㎜ 13-0115-1801 ¥10,900
210㎜ 13-0115-1802 ¥11,700
240㎜ 13-0115-1803 ¥13,900
270㎜ 13-0115-1804 ¥16,900
300㎜ 13-0115-1805 ¥19,700

j  筋引 [CHAC-03]  
刃渡
240㎜ 13-0115-2001 ¥13,900
270㎜ 13-0115-2002 ¥16,900

i  ペティナイフ [CHAC-02]  
刃渡
120㎜ 13-0115-1901 ¥7,500
150㎜ 13-0115-1902 ¥7,700

k  骨スキ（角）東型 [CHAC-04]  
刃渡
150㎜ 13-0115-2101 ¥12,000

n  三徳 [CHAC-07]  
刃渡
180㎜ 13-0115-2401 ¥11,700

l  洋出刃 [CHAC-05]  
刃渡
210㎜ 13-0115-2201 ¥22,300
240㎜ 13-0115-2202 ¥27,400

m  片刃出刃 [CHAC-06]  
刃渡
165㎜ 13-0115-2301 ¥12,900

600年の伝統を誇る本職用包丁

600年の伝統を誇る本職用包丁

堺菊守 SKKバナジウム鋼（口金付・本刃付加工） 堺菊守 サーモン型（口金付・本刃付加工）

ハイカーボン特殊ステンレス鋼
（モリブデン、バナジウム含有）を使用。
適度なしなり。シャープな切れ味。

特殊ステンレス鋼を使用。
両面にだ円状のくぼみを設ける事により食材と包丁と
の間に空気層を取り込む為、食材が引っ付きにくい。

●❾ ●� ●� ●� ●� ●� ●� ●� ●�

9  牛刀 [CHAD-01]  
刃渡
180㎜ 13-0115-0901 ¥15,100
210㎜ 13-0115-0902 ¥16,600
240㎜ 13-0115-0903 ¥20,800
270㎜ 13-0115-0904 ¥26,200
300㎜ 13-0115-0905 ¥31,700

0  ペティナイフ [CHAD-02]  
刃渡
120㎜ 13-0115-1001 ¥10,200
150㎜ 13-0115-1002 ¥11,000
180㎜ 13-0115-1003 ¥12,600

b  骨スキ（角）東型 
[CHAD-04]  

刃渡
150㎜ 13-0115-1201 ¥16,600

d  三徳 [CHAD-06]  
刃渡
175㎜ 13-0115-1401 ¥16,600

e  牛刀 [CHAE-01]  
刃渡
210㎜ 13-0115-1501 ¥31,200
240㎜ 13-0115-1502 ¥37,400
270㎜ 13-0115-1503 ¥45,600
300㎜ 13-0115-1504 ¥54,400

f  筋引 [CHAE-02]  
刃渡
240㎜ 13-0115-1601 ¥36,300
270㎜ 13-0115-1602 ¥43,500

g  ペティナイフ [CHAE-03]  
刃渡
120㎜ 13-0115-1701 ¥18,800
150㎜ 13-0115-1702 ¥19,700

c  洋出刃 [CHAD-05]  
刃渡
240㎜ 13-0115-1301 ¥32,200

※食材が引っ付きにくい

5  骨スキ（丸）西型 [CHAA-05]  
刃渡
135㎜ 13-0115-0501 ¥9,900

a  筋引 [CHAD-03]  
刃渡

240㎜ 13-0115-1101 ¥20,800
270㎜ 13-0115-1102 ¥26,200
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