
堺孝行 霞研

安来の白鋼を使用し、本職ながらも廉価でお届けする和包丁です。
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研ぎやすく、使いやすい。
プロ・一般用。

扱いやすい
スタンダードタイプ。

堺菊守 和包丁 請合（PC柄）堺菊守 和包丁 別打（PC柄）

600年の伝統を誇る本職用包丁 600年の伝統を誇る本職用包丁

白鋼。木柄（PC口金）
※左用は受注生産の為、定価が1.5倍となります。

日本鋼。木柄（PC口金）
※左用は受注生産の為、定価が1.5倍となります。
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6  正夫（柳刃） [CHDC-05] B  
刃渡
180㎜(06001) 13-0108-0601 ¥11,600
210㎜(06002) 13-0108-0602 ¥12,300
240㎜(06003) 13-0108-0603 ¥13,500
270㎜(06004) 13-0108-0604 ¥17,200
300㎜(06005) 13-0108-0605 ¥19,900
330㎜(06006) 13-0108-0606 ¥26,800
360㎜(06007) 13-0108-0607 ¥36,900

7  ふぐ引 [CHDC-06] B  
刃渡
180㎜(06011) 13-0108-0701 ¥12,900
210㎜(06012) 13-0108-0702 ¥13,500
240㎜(06013) 13-0108-0703 ¥16,800
270㎜(06014) 13-0108-0704 ¥20,700
300㎜(06015) 13-0108-0705 ¥25,500

0  鎌形薄刃 [CHDC-07] B  
刃渡
180㎜(06053) 13-0108-1001 ¥14,000
195㎜(06054) 13-0108-1002 ¥17,900
210㎜(06055) 13-0108-1003 ¥20,600
225㎜(06056) 13-0108-1004 ¥26,200
240㎜(06057) 13-0108-1005 ¥34,600

c  骨切(鱧切) [CHDC-08] B  
刃渡
240㎜(06073) 13-0108-1301 ¥34,700
270㎜(06074) 13-0108-1302 ¥43,100
300㎜(06075) 13-0108-1303 ¥53,400
330㎜(06076) 13-0108-1304 ¥67,000

9  相出刃 [CHDC-02] B  
刃渡
150㎜(06035) 13-0108-0901¥ 14,100
165㎜(06036) 13-0108-0902¥ 15,700
180㎜(06037) 13-0108-0903¥ 18,300
195㎜(06038) 13-0108-0904¥ 22,300
210㎜(06039) 13-0108-0905¥ 27,800
225㎜(06040) 13-0108-0906¥ 36,600
240㎜(06041) 13-0108-0907¥ 46,800
270㎜(06042) 13-0108-0908¥ 65,900
300㎜(06043) 13-0108-0909¥100,500

8  蛸引 [CHDC-01] B  
刃渡
240㎜(06023) 13-0108-0801 ¥14,200
270㎜(06024) 13-0108-0802 ¥17,800
300㎜(06025) 13-0108-0803 ¥20,500
330㎜(06026) 13-0108-0804 ¥27,800
360㎜(06027) 13-0108-0805 ¥38,400

a  薄刃 [CHDC-03] B  
刃渡
180㎜(06063) 13-0108-1101 ¥14,000
195㎜(06064) 13-0108-1102 ¥17,900
210㎜(06065) 13-0108-1103 ¥20,600
225㎜(06066) 13-0108-1104 ¥26,200
240㎜(06067) 13-0108-1105 ¥34,600

b  むき物 [CHDC-04] B  
刃渡
180㎜(06097) 13-0108-1201 ¥13,400

2  堺菊守 別打 黒出刃（PC口金） 
[CHAN-03]  

刃渡
150㎜ 13-0108-0201 ¥16,400
180㎜ 13-0108-0202 ¥22,600
210㎜ 13-0108-0203 ¥34,300

3  出刃（片刃） [CHAN-02] ◇  
刃渡
105㎜ 13-0108-0301 ¥13,900
120㎜ 13-0108-0302 ¥14,800
135㎜ 13-0108-0303 ¥16,100
150㎜ 13-0108-0304 ¥16,400
165㎜ 13-0108-0305 ¥18,100
180㎜ 13-0108-0306 ¥22,600
195㎜ 13-0108-0307 ¥27,800
210㎜ 13-0108-0308 ¥34,300
225㎜ 13-0108-0309 ¥44,400
240㎜ 13-0108-0310 ¥50,000
270㎜ 13-0108-0311 ¥74,200
300㎜ 13-0108-0312 ¥90,400

4  柳刃（片刃） [CHAM-01] ◇  
刃渡
180㎜ 13-0108-0401 ¥ 7,700
210㎜ 13-0108-0402 ¥ 8,500
240㎜ 13-0108-0403 ¥ 9,400
270㎜ 13-0108-0404 ¥14,300
300㎜ 13-0108-0405 ¥18,100

5  出刃（片刃） [CHAM-02] ◇  
刃渡
105㎜ 13-0108-0501 ¥ 9,300
120㎜ 13-0108-0502 ¥ 9,400
135㎜ 13-0108-0503 ¥ 9,700
150㎜ 13-0108-0504 ¥10,200
165㎜ 13-0108-0505 ¥10,900
180㎜ 13-0108-0506 ¥13,000
195㎜ 13-0108-0507 ¥16,800
210㎜ 13-0108-0508 ¥20,800
240㎜ 13-0108-0509 ¥37,900

1  柳刃（片刃） [CHAN-01] ◇  
刃渡
180㎜ 13-0108-0101 ¥14,600
210㎜ 13-0108-0102 ¥15,400
240㎜ 13-0108-0103 ¥17,200
270㎜ 13-0108-0104 ¥20,600
300㎜ 13-0108-0105 ¥25,300
330㎜ 13-0108-0106 ¥33,800
360㎜ 13-0108-0107 ¥47,900
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※上記の価格には消費税は含まれておりません。
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