
600年の伝統を誇る本職用包丁

一枚の鋼の無垢を鍛造、
超一流料理人のための超一級品です。

堺菊守 和包丁 本焼（水牛八角柄）

※水牛八角柄を使用

600年の伝統を誇る本職用包丁

霞和包丁の最高峰。
ハイレベルな硬さ・粘りが納得の行く切れ味を生み出します。料理人の感性をくすぐる逸品です。

堺菊守 和包丁 青鋼（水牛八角柄）

※水牛八角柄を使用

●❶ ●❷ ●❸ ●❹ ●❺ ●❻

白鋼。水牛八角柄（口金）付。
※左用は受注生産の為、定価が1.5倍となります。

青鋼。水牛八角柄（口金）付。本霞研。
※�左用は受注生産の為、定価が1.5倍となります。

●❼ ●�●❽ ●❾ ●�●� ●� ●�

1  柳刃 [CHAR-01]  
刃渡
210㎜ 13-0105-0101¥ 67,400
240㎜ 13-0105-0102¥ 73,000
270㎜ 13-0105-0103¥ 80,100
300㎜ 13-0105-0104¥ 91,700
330㎜ 13-0105-0105¥107,600
360㎜ 13-0105-0106¥127,600

2  蛸引 [CHAR-02]  
刃渡
210㎜ 13-0105-0201¥ 67,400
240㎜ 13-0105-0202¥ 73,000
270㎜ 13-0105-0203¥ 80,100
300㎜ 13-0105-0204¥ 91,700
330㎜ 13-0105-0205¥107,600
360㎜ 13-0105-0206¥127,600

3  ふぐ引（テッサ） [CHAR-03]  
刃渡
240㎜ 13-0105-0301¥ 80,100
270㎜ 13-0105-0302¥ 91,700
300㎜ 13-0105-0303¥107,600
330㎜ 13-0105-0304¥127,600

4  出刃 [CHAR-04]  
刃渡
150㎜ 13-0105-0401¥ 78,400
165㎜ 13-0105-0402¥ 91,700
180㎜ 13-0105-0403¥ 99,800
195㎜ 13-0105-0404¥111,400
210㎜ 13-0105-0405¥140,100
225㎜ 13-0105-0406¥174,200
240㎜ 13-0105-0407¥210,000

5  薄刃（関東型） [CHAR-05]  
刃渡
180㎜ 13-0105-0501¥ 73,000
195㎜ 13-0105-0502¥ 80,100
210㎜ 13-0105-0503¥ 91,700
225㎜ 13-0105-0504¥107,600
240㎜ 13-0105-0505¥127,600

6  鎌型薄刃（関西型） [CHAR-06]  
刃渡
180㎜ 13-0105-0601¥ 73,000
195㎜ 13-0105-0602¥ 80,100
210㎜ 13-0105-0603¥ 91,700
225㎜ 13-0105-0604¥107,600
240㎜ 13-0105-0605¥127,600

7  柳刃 [CHAQ-01]  
刃渡
180㎜ 13-0105-0701 ¥38,400
210㎜ 13-0105-0702 ¥41,200
240㎜ 13-0105-0703 ¥43,400
270㎜ 13-0105-0704 ¥49,900
300㎜ 13-0105-0705 ¥57,500
330㎜ 13-0105-0706 ¥73,600
360㎜ 13-0105-0707 ¥97,700

a  蛸引  [CHAQ-02]  
刃渡
210㎜ 13-0105-1101 ¥41,200
240㎜ 13-0105-1102 ¥43,400
270㎜ 13-0105-1103 ¥49,900
300㎜ 13-0105-1104 ¥57,500
330㎜ 13-0105-1105 ¥73,600
360㎜ 13-0105-1106 ¥97,700

b  ふぐ引（テッサ） [CHAQ-03]  
刃渡
240㎜ 13-0105-1201 ¥49,900
270㎜ 13-0105-1202 ¥57,500
300㎜ 13-0105-1203 ¥73,600
330㎜ 13-0105-1204 ¥97,700

0  出刃 [CHAQ-04]  
刃渡
105㎜ 13-0105-1001 ¥31,800
120㎜ 13-0105-1002 ¥34,600
135㎜ 13-0105-1003 ¥36,200
150㎜ 13-0105-1004 ¥43,400
165㎜ 13-0105-1005 ¥46,800
180㎜ 13-0105-1006 ¥52,400
195㎜ 13-0105-1007 ¥56,900
210㎜ 13-0105-1008 ¥67,100
225㎜ 13-0105-1009 ¥77,700
240㎜ 13-0105-1010 ¥95,000

c  薄刃（関東型） [CHAQ-05]  
刃渡
150㎜ 13-0105-1301 ¥38,400
165㎜ 13-0105-1302 ¥41,200
180㎜ 13-0105-1303 ¥43,400
195㎜ 13-0105-1304 ¥49,900
210㎜ 13-0105-1305 ¥57,500
225㎜ 13-0105-1306 ¥73,600
240㎜ 13-0105-1307 ¥97,700

d  鎌型薄刃（関西型） [CHAQ-06]  
刃渡
150㎜ 13-0105-1401 ¥38,400
165㎜ 13-0105-1402 ¥41,200
180㎜ 13-0105-1403 ¥43,400
195㎜ 13-0105-1404 ¥49,900
210㎜ 13-0105-1405 ¥57,500
225㎜ 13-0105-1406 ¥73,600
240㎜ 13-0105-1407 ¥97,700

8  切付柳刃 [CHAQ-07]  
刃渡
270㎜ 13-0105-0801 ¥57,500
300㎜ 13-0105-0802 ¥73,600

9  先丸蛸引 [CHAQ-08]  
刃渡
270㎜ 13-0105-0901 ¥57,500
300㎜ 13-0105-0902 ¥73,600

007
包
丁・砥
石・ 

ま
な
板

※上記の価格には消費税は含まれておりません。

料
理
道
具

001

～

009

料理道具  ▶  007  包丁・砥石・まな板
105 厨房用品

001
鍋・フ
ラ
イ
パ
ン

002
ホ
テ
ル
パ
ン・ 

番
重・バ
ッ
ト

003
食
缶・給
食
道
具

004
コ
ン
テ
ナ
類

005
キ
ッ
チ
ン
ポ
ッ
ト・ 

保
存
容
器

006
ボ
ー
ル・ザ
ル・ 

漬
物・米
び
つ

008
麺
類・中
華
用
品

009
揚
げ
物
用
品

A007_P105.indd   105A007_P105.indd   105 2023/03/09   9:19:542023/03/09   9:19:54


