
7  匠技 いため鍋 [AFPB-42] G  
内径×深さ 重量（㎏）

28㎝ 280×74 0.9 13-0025-0701 ¥5,800
30㎝ 300×80 1.0 13-0025-0702 ¥6,300
板厚： 4.0
材質： 本体/アルミニウム合金（内面テフロン加工） 

ハンドル/木柄

新しい形のフライパン

6  匠技 フライパン [AFPB-40] G  
内径×深さ ㎏

22㎝ 220×48 0.69 13-0025-0601 ¥4,500
24㎝ 240×52 0.81 13-0025-0602 ¥5,000
26㎝ 260×57 0.84 13-0025-0603 ¥5,500
28㎝ 280×61 0.97 13-0025-0604 ¥6,300
30㎝ 300×62 1.02 13-0025-0605 ¥6,800
32㎝ 320×62 1.07 13-0025-0606 ¥7,300
板厚： 4.0
材質： 本体/アルミニウム合金（内面テフロン®加工） 

ハンドル/木柄

1  鉄匠 フライパン [AFPC-10] G  
内径×深さ ㎏

20㎝ 200×49 0.78 13-0025-0101 ¥5,000
24㎝ 240×50 0.85 13-0025-0102 ¥5,800
26㎝ 260×55 0.95 13-0025-0103 ¥6,000
板厚： 1.6　材質： 本体/鉄　ハンドル/木柄
● スピニング加工により従来の鉄フライパンより軽量化さ
れ使いやすくなりました。

2  鉄匠 ディープフライパン 20㎝ [AFPC-11] G  
13-0025-0201 ¥5,300
サイズ： 200×H58　重量： 0.81㎏　板厚： 1.6
材質： 本体/鉄　ハンドル/木柄
● スピニング加工により従来の鉄フライパンより軽量化さ
れ使いやすくなりました。

3  鉄匠 いため鍋 [AFPC-12] G  
内径×深さ ㎏

24㎝ 240×66 0.9 13-0025-0301 ¥6,000
28㎝ 280×72 1.1 13-0025-0302 ¥7,000
30㎝ 300×82 1.2 13-0025-0303 ¥8,000
板厚： 1.6　材質： 本体/鉄　ハンドル/木柄
● スピニング加工により従来の鉄フライパンより軽量化さ
れ使いやすくなりました。

リステアシリーズ
高品質のアルミ鋳物製
①厚底で熱変形に強い。
②熱伝導に優れ、料理がおいしく仕上がる。

鉄の熱伝導でプロの仕上がり：底の厚さ1.6㎜の本体は食材に素早く熱を伝え美味しく調理出来ます。スピニング加工で側面は薄くつくられています。

4  楓雅 フライパン [AFPB-63] E  
外径×深さ g 底径

18㎝ 186×47 470 130 13-0025-0401 ¥5,000
22㎝ 226×57 520 140 13-0025-0402 ¥6,000
26㎝ 266×63 650 175 13-0025-0403 ¥7,000
30㎝ 306×67 785 220 13-0025-0404 ¥8,000
材質： 本体/アルミニウム合金（内面テフロン®加工） 

ハンドル/木柄、フェノール樹脂
底面厚： 3.0㎜
● テフロンプラチナプラス加工

5  楓雅 ディープパン [AFPB-64] E  
外径×深さ g 底径

20㎝ 206×63 495 125 13-0025-0501 ¥5,500
24㎝ 246×73 575 150 13-0025-0502 ¥6,500
28㎝ 286×83 775 185 13-0025-0503 ¥7,500
材質： 本体/アルミニウム合金（内面テフロン®加工） 

ハンドル/木柄、フェノール樹脂
底面厚： 3.0㎜
● テフロンプラチナプラス加工

重すぎなくて扱いやすい特殊加工

スピニング加工
重くて扱いづらい鉄を軽量化するために、
側面を薄くした特殊加工を施しました。
底面は厚いので熱を蓄えやすく、熱変形にも
強くなっています。

※イメージ図

金型とローラーが
回転。ローラーを
押し当て、延ばし
ながら徐々に成形。回転 鉄

ローラー

楓雅シリーズ

※フライパン20㎝・ディープフライパン20㎝・玉子焼15×9.5㎝・19× 14㎝を除く。

焼く・炒める・煮る・茹でる・蒸すなど様々な調理に
対応できる理想的な形のフライパンです。

8  リステア・プロ  
フライパン [AFPB-68] G  
外径×深さ ㎏

20㎝ 210×43 0.60 13-0025-0801 ¥4,000
24㎝ 250×52 0.63 13-0025-0802 ¥4,300
26㎝ 270×56 0.68 13-0025-0803 ¥4,500
28㎝ 290×60 0.78 13-0025-0804 ¥5,000
30㎝ 310×62 0.91 13-0025-0805 ¥5,500
32㎝ 330×62 1.03 13-0025-0806 ¥6,000
材質： 本体/ステンレス鋼(内面テフロンプラチナ加工) 

ハンドル/天然木
底面厚： 3.1㎜

9  リステア・プロ  
ディープフライパン [AFPB-69] G  
外径×深さ ㎏

22㎝ 230×68 0.53 13-0025-0901 ¥4,300
26㎝ 270×80 0.77 13-0025-0902 ¥5,000
材質： 本体/ステンレス鋼(内面テフロンプラチナ加工) 

ハンドル/天然木
底面厚： 3.1㎜
● 通常のフライパンよりも深く、いため鍋よ
りも底面積が広い形状です。

0  リステア・プロ  
いため鍋 [AFPB-67] G  
外径×深さ ㎏

24㎝ 250×72 0.68 13-0025-1001 ¥4,500
28㎝ 290×73 0.77 13-0025-1002 ¥5,000
30㎝ 310×80 0.94 13-0025-1003 ¥5,500
材質： 本体/ステンレス鋼(内面テフロンプラチナ加工) 

ハンドル/天然木
底面厚： 3.1㎜
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