
●内⾯に4層のダイヤモンドマーブルコートを採⽤。耐久性抜群でキズが付きにくいです。
●外⾯にもふっ素樹脂塗膜加⼯を使⽤。
⼀般的なフライパン（外⾯焼付け塗装品）に⽐べ、外⾯に付着した調理汚れも
サッと落としやすいです。

ダイヤモンドマーブル加工で耐久性抜群！

毎日使うものだからこだわりたい。
料理がスルスル踊る、
なめらかさ

こびりつきにくい
少量の油でも

こびりつきにくく
ヘルシー料理に最適

お手入れ楽々
少量の洗剤でも

簡単に汚れを落とす
事ができます

200万回クリアの
コーティングを使用

JIS S 2010内面塗膜
耐摩耗性試験に準じた

試験方法にて

4  ダイヤモンドマーブルDX 
炒め鍋 28㎝ [AFPB-39] E  

13-0023-0401 ¥4,000
サイズ： 300×508×H125　底径： 178
重量： 0.8㎏　板厚： 2.8
● 内面4層、外面3層マーブルコートにより耐久性抜群!
● キズがつきにくく焦げ付きが水でサッと落とせます。

1  スタンディ スピンコーティング
フライパン [AFPB-65] E  

内径×高さ ㎏ 底径
20㎝ 200×50 0.53 155 13-0023-0101 ¥4,400
26㎝ 260×60 0.80 207 13-0023-0102 ¥5,000
28㎝ 280×60 0.89 225 13-0023-0103 ¥5,500
30㎝ 300×60 0.93 250 13-0023-0104 ¥6,000
材質： 本体/アルミニウム合金 

底面/鉄･アルミニウム溶射
内面加工： フッ素樹脂塗膜加工
● 耐摩耗試験200万回クリアのWellFlonス
ピンコーティング採用
● くっつきにくく、少量の洗剤でも簡単に汚
れを落とすことができます。

2  スタンディ スピンコーティング 
いため鍋 28㎝ [AFPB-66] E  

13-0023-0201 ¥6,000
サイズ： 295×496×137　底径： 201
材質： アルミニウム合金　重量： 908g
● WellFlonスピンコーティングを採用して
いるので表面がつるっとしていて汚れが
入り込みにくい。また、こびりつきにくくお
手入れラクラク、少量の油で調理可能。
● IH対応なのに底変形がしにくく焼きムラ
になりにくい。食材が中央で焼けます。
● 本体の下処理にアルマイト加工を施し、
とっても長持ち。

3  ダイヤモンドマーブルDX 
フライパン [AFPB-46] E  

外径×深さ kg 底径
20㎝ 204×44 0.47 157 13-0023-0301 ¥2,500
26㎝ 265×58 0.71 197 13-0023-0302 ¥3,100
28㎝ 285×58 0.77 210 13-0023-0303 ¥3,800
30㎝ 305×60 0.90 220 13-0023-0304 ¥4,300

★32㎝ 325×63 1.05 245 13-0023-0305 ¥5,000
板厚： 2.8
● 内面4層、外面3層マーブルコートにより耐久性抜群!
★32㎝向い手付

5  深くて便利なフライパン [AFPB-61] E  
内径×高さ kg 底径

20㎝ 200×65 0.5 136 13-0023-0501 ¥2,500
22㎝ 220×65 0.5 147 13-0023-0502 ¥2,700
24㎝ 240×70 0.7 151 13-0023-0503 ¥2,900
26㎝ 260×75 0.7 165 13-0023-0504 ¥3,100
28㎝ 280×80 0.8 178 13-0023-0505 ¥3,300
材質： 本体/アルミニウム合金(内面フッ素樹脂加工)  

底面/ステンレス鋼　ハンドル/フェノール樹脂
● 焼く・炒める・茹でるなどマルチに活躍する便利な深型タイプ！
● 耐摩耗試験10万回クリアのストーンマーブル加工で、耐久性も抜群。

9  マインP スピンコーティング  
フライパン 28㎝ [AFPB-54] E  

13-0023-0902 ¥5,000
サイズ： φ295×H57　重量： 0.78　低径： 240
材質： 本体/アルミニウム合金 

はり底/ステンレス鋼 
取っ手/フェノール樹脂

● 油や調味料の浸透を防ぐウェルフロンス
ピンコーティングを施している為、ヘル
シーな調理が楽しめます。

7  マリウスプレミアム ディープ 
フライパン 24㎝ [AFPB-53] △E  

13-0023-0701 ¥3,400
外径寸法： φ250×H71　重量： 0.7kg
側面厚： 2.2　底面厚： 2.7　底径： 178
材質： 本体/アルミニウム合金(内面/ダイア

モンドストーンマーブル) 
底面/ステンレス鋼 
ハンドル/フェノール樹脂

8  マリウスプレミアム  
炒め鍋 28㎝ [AFPB-59] △E  

13-0023-0801 ¥4,000
外径寸法： φ293×H75　底径： 180
重量： 0.8㎏　側面厚： 2.2　底面厚： 2.7
材質： 本体/アルミニウム合金(内面/ダイア

モンドストーンマーブル) 
底面/ステンレス鋼  
ハンドル/フェノール樹脂

b  マリウスダイヤモンド フライパン  
[AFPB-58] ◇E  

外径×深さ ㎏ 底径
20㎝ 208×48 0.46 133 13-0023-1201 ¥2,800
26㎝ 269×56 0.66 164 13-0023-1202 ¥3,400
28㎝ 289×63 0.89 180 13-0023-1203 ¥3,700
材質： 本体/アルミニウム合金 

底面/ステンレス鋼 
取手/フェノール樹脂

● 4層ダイヤモンドマーブルコート加工を施し
ている為キズに強く、こびりつきにくいです。
● ハンドルの付け根が本体と一体になって、
留め具がないため汚れがたまりにくく、洗い
やすいです。

c  マリウスダイヤモンド 
ディープパン 24㎝ [AFPB-53] ◇E  

13-0023-1301 ¥3,600
外径寸法： φ250×H71　重量： 0.68　底面： 150
材質： 本体/アルミニウム合金 

底面/ステンレス鋼 
取手/フェノール樹脂

● 4層ダイヤモンドマーブルコート加工を施し
ている為キズに強く、こびりつきにくいです。
● ハンドルの付け根が本体と一体になって、
留め具がないため汚れがたまりにくく、洗い
やすいです。

d  マリウスダイヤモンド 
いため鍋 28㎝ [AFPB-59] ◇E  

13-0023-1401 ¥4,500
外径寸法： φ290×H81　重量： 0.90　底径： 180
材質： 本体/アルミニウム合金 

底面/ステンレス鋼 
取手/フェノール樹脂

● 4層ダイヤモンドマーブルコート加工を施し
ている為キズに強く、こびりつきにくいです。
● ハンドルの付け根が本体と一体になって、
留め具がないため汚れがたまりにくく、洗い
やすいです。

6  マリウスプレミアム フライパン 
[AFPB-58] △E  

外径×深さ ㎏ 底径
20㎝φ205×470.49 164 13-0023-0601 ¥2,800
28㎝φ285×560.87234 13-0023-0603 ¥3,600
材質： 本体/アルミニウム合金 

はり底/ステンレス鋼　取手/フェノール樹脂
● ダイヤモンドストーンマーブル加工を施し
ている為キズに強いです。
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