
〈使用時の注意点〉

アルミ

ステンレス430

ステンレス304

② 豆類・麺類は鍋の1/3以上入れない。
④ 使用前に、パッキンに傷や欠け、ヌメリがないか確

認し、そのような状態を発見した場合は、使用し
ないこと。

① 水と材料を合わせて鍋の2/3以上入れない。
③ パッキンは1年ごとに交換して下さい。
⑤ フタを開けようとした時に重く感じる場合は、

無理に開けないこと。

熱が鍋全体に、均等
に伝わる底三層構造
で、焦 げ 付 きにくく
なってます。

熱が均等に伝わる三層構造

1  ワンダーシェフ 業務用プロビッグ 
圧力鍋 30ℓ [AATN-08] ◇E  

13-0018-0101 ¥187,000
サイズ： 内径φ345×H330　重量： 8㎏
白米炊飯量： 1升5合
豆類線： 約10.0ℓ
● 業務用のビッグサイズ。
● 持ちやすいワイヤーハンドル仕様。

2  ワンダーシェフ 業務用プロビッグ 圧力鍋 
浅型 16ℓ [AATN-19] E  

13-0018-0201 ¥113,000
サイズ： 内径φ345×H165　重量： 7.2kg
白米炊飯量： 22合　豆類線： 約5.3ℓ
● 浅型大口径なので魚など重ね煮出来ない調理もおまかせ
● 持ちやすいワイヤーハンドル仕様。

3  ワンダーシェフ 業務用プロビック 圧力鍋 
[AATN-07] ◇E  

内寸 炊飯 豆(ℓ) ㎏
15ℓφ280×H242 1.5升 5.0 5.9 13-0018-0301 ¥107,000
20ℓφ280×H320 1.5升 6.6 6.2 13-0018-0302 ¥116,000
● 取手はステンレスキャスト製で清潔・強固です。

4  ワンダーシェフ プロ業務用圧力鍋  
[AATN-28] E  

内寸 炊飯 豆(ℓ) ㎏
8ℓ φ230×H190 1升 2.6 3.19 13-0018-0401 ¥49,000
10ℓφ230×H240 1升 3.3 3.35 13-0018-0402 ¥53,000
● 目皿付

c  アルミ業務用圧力鍋用 目皿・落し蓋セット [AATN-04] G  
13-0018-1301 ¥28,000
※ 50ℓ・40ℓ専用の目皿・落し蓋のセットです。

b  アルミ 業務用圧力鍋（第2安全装置付） [AATN-03] G  
内寸 最大炊量 ㎏

40ℓ φ460×H270 2/3ライン25ℓ、1/3ライン13ℓ 19.6 13-0018-1201¥300,000
50ℓ φ460×H345 2/3ライン31ℓ、1/3ライン16ℓ 21.0 13-0018-1202¥350,000
圧力調整装置： 0.5㎏/㎠G　安全装置： 0.6㎏/㎠G
※ 50ℓ・40ℓ共に安全フィルターを装着しています。

a  ホクア 業務用アルミ圧力鍋 [AATN-02] E  
内径×深さ最大炊量 ㎏

15ℓ360×162 2.0升 8.9 13-0018-1101 ¥110,000
18ℓ360×192 2.4升 9.5 13-0018-1102 ¥140,000
21ℓ360×228 2.7升 9.7 13-0018-1103 ¥170,000
24ℓ360×260 3.0升 10.113-0018-1104 ¥160,000
材質： アルミキャスト製
底厚： 7.0　安全フィルター付
※ 最大炊量は米の炊き量です。

6  ワンダーシェフ Pro2 片手圧力鍋 3ℓ 
[AATN-17] ◆E  
13-0018-0601 ¥16,000
サイズ： 内径φ180×120　重量： 2.0㎏　底径： φ180

白米炊飯量： 約3合　豆類線： 約1.0ℓ

加熱時間・燃料費とも通常鍋の約 1/2 に。

5  ワンダーシェフ Pro2 片手圧力鍋 6ℓ  
[AATN-37] E  

13-0018-0501 ¥20,000
サイズ： 内径φ220×160　重量： 2.6㎏　底径： φ220

白米炊飯量： 約7合　豆類線： 約2.0ℓ
● 本体に近いハンドル部分はステンレス製で焼け焦げにく
く、丈夫です。
● 焦げ付きにくい底三層構造。

8  フィスラー プレミアム圧力鍋 4.5ℓ [AATN-15] E  
13-0018-0801 ¥58,000
サイズ： 220×H137　重量： 2.6㎏　付属品： 蒸し器・三脚・料理ブック
● 低圧から高圧、そして超高圧まで、圧力の細かい設定が可能。
● 蒸し料理用に、圧のかからないスチーム機能付

d  フィスラー ビタビットプレミアム 圧力鍋 [AATN-38] J  
内径×高さ ㎏

1.8ℓ 180×H140 2.0 13-0018-1401 ¥44,000
2.5ℓ 180×H165 2.4 13-0018-1402 ¥47,000
3.5ℓ 220×H160 3.1 13-0018-1403 ¥49,000
4.5ℓ 220×H185 3.2 13-0018-1404 ¥50,000
6.0ℓ 220×H235 3.4 13-0018-1405 ¥55,000
付属品： 蒸し器・三脚・レシピ本（※1.8ℓはレシピ本のみ）
● 世界で初めて家庭用スプリング式圧力鍋を開発。
● 蒸気も少なく音も静かです。
● 低圧・高圧に加え中圧の圧力設定可能なことにより、食材の美味しさを引き出します。
※ 1.8ℓには蒸し器、三脚は使用できません。

0  業務用圧力鍋 SHP [AATN-23] L  
サイズ  ℓ ㎏

SHP-16φ500×307×298 16 5.0 13-0018-1001¥144,000
SHP-22φ562×375×342 22 8.0 13-0018-1002¥161,000
材質： アルミニウム合金
● 肉類、魚介類、野菜スープベースの煮込み、製餡 
および味噌製造工程における豆類の下煮、シチュー、 
グラッセ、コンポートなどの煮込み全般、蒸し物、
茹で物に対応。
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