
兼用タイプ

●便利な目盛り付

d  匠味 IHゆきひら鍋  
[AYUA-04] G  
内径×高さ ℓ 板厚底径

16㎝ 160×67 1.2 1.5 125 13-0010-1401 ¥5,000
18㎝ 180×73 1.7 1.5 145 13-0010-1402 ¥5,500
20㎝ 200×76 2.0 1.7 160 13-0010-1403 ¥6,000
材質： 2層クラッド材（内側/アルミニウム合金 

外側/ステンレス鋼）フッ素樹脂塗膜加工
● 水量目盛り付き。
● 注ぎやすい口付き。

1  アカオDON 雪平鍋（ビス止め） 
[AYUB-01] U  
内径×高さ ℓ 板厚

15㎝ 150× 60 0.8 1.7 13-0010-0101 ¥ 3,030
17㎝ 170× 65 1.1 1.7 13-0010-0102 ¥ 3,250
18㎝ 180× 70 1.4 1.7 13-0010-0103 ¥ 3,550
20㎝ 200× 75 1.8 1.8 13-0010-0104 ¥ 4,070
21㎝ 210× 80 2.2 2.0 13-0010-0105 ¥ 4,740
23㎝ 230× 85 2.6 2.2 13-0010-0106 ¥ 5,480
24㎝ 240× 90 3.2 2.4 13-0010-0107 ¥ 6,360
26㎝ 260×100 4.2 2.6 13-0010-0108 ¥ 8,730
27㎝ 270×110 5.1 2.7 13-0010-0109 ¥11,090
30㎝ 300×120 7.0 2.7 13-0010-0110 ¥13,000
材質： アルミ合金

2  アカオDON 雪平鍋  
カラス口（ビス止め） [AYUB-02] U  
内径×高さ ℓ 板厚

15㎝ 150×60 0.9 1.7 13-0010-0201 ¥3,850
17㎝ 170×65 1.2 1.7 13-0010-0202 ¥4,290
18㎝ 180×70 1.4 1.7 13-0010-0203 ¥4,590
20㎝ 200×75 1.9 1.8 13-0010-0204 ¥5,330
21㎝ 210×80 2.4 2.0 13-0010-0205 ¥6,080
24㎝ 240×90 3.3 2.4 13-0010-0206 ¥7,840
材質： アルミ合金

5  アルミ 打出雪平鍋 [AYUB-08]  
内径×高さ ℓ 板厚

15㎝ 150×60 0.8 1.7 13-0010-0501 ¥ 2,700
16㎝ 160×70 1.1 1.7 13-0010-0502 ¥ 2,800
18㎝ 180×80 1.6 1.7 13-0010-0503 ¥ 3,300
20㎝ 200×90 2.2 1.7 13-0010-0504 ¥ 3,800
21㎝ 210×80 2.4 1.7 13-0010-0505 ¥ 4,200
24㎝ 240×93 3.4 1.9 13-0010-0506 ¥ 5,500
27㎝ 270×100 5.0 2.8 13-0010-0507 ¥ 9,400
30㎝ 300×113 7.2 2.8 13-0010-0508 ¥11,000
● アルマイト加工
※ 24～30㎝には目盛りが付きません。

7  アルミ 深型 ゆきひら鍋  
[AYUB-10]  
内径×高さ ℓ 板厚

14㎝ 140×75 0.8 1.8 13-0010-0701 ¥2,100
16㎝ 160×100 1.3 2.2 13-0010-0702 ¥2,800
18㎝ 180×113 1.8 2.2 13-0010-0703 ¥3,150
20㎝ 200×122 2.6 2.2 13-0010-0704 ¥3,500
22㎝ 220×120 3.1 2.3 13-0010-0705 ¥3,900
24㎝240×136 3.8 2.3 13-0010-0706 ¥4,180
材質： アルミニウム（アルマイト加工）

b  21-0 電磁雪平鍋 ミラー仕上 
[AYUA-02]  
内径×高さ ℓ板厚底径

16㎝ φ160×70 1.1 0.8 90 13-0010-1201 ¥3,940
18㎝ φ180×75 1.6 0.8 115 13-0010-1202 ¥4,160
20㎝ φ200×80 2.1 1.0 135 13-0010-1203 ¥4,810
21㎝ φ210×85 2.6 1.0 145 13-0010-1204 ¥5,030
24㎝ φ240×90 3.6 1.0 170 13-0010-1205 ¥5,470

c  21-0 電磁雪平鍋 シルクウェア 
[AYUA-03]  
内径×高さ ℓ 板厚底径

16㎝φ160×70 1.1 0.8 90 13-0010-1301 ¥6,130
18㎝φ180×75 1.6 0.8 115 13-0010-1302 ¥6,780
20㎝φ200×80 2.1 1.0 135 13-0010-1303 ¥7,440
21㎝φ210×85 2.6 1.0 145 13-0010-1304 ¥8,090
24㎝φ240×90 3.6 1.0 170 13-0010-1305 ¥8,970

3  アカオ 雪平鍋蓋 [AYUX-02] U  
外径

15㎝ 170 13-0010-0301 ¥1,560
18㎝ 188 13-0010-0302 ¥1,710
21㎝ 222 13-0010-0303 ¥1,850
24㎝ 250 13-0010-0304 ¥2,060
27㎝ 282 13-0010-0305 ¥2,630
30㎝ 314 13-0010-0306 ¥2,980
兼用小 190 13-0010-0307 ¥1,770
兼用大 220 13-0010-0308 ¥1,920
材質： アルミニウム
● 兼用小は15、16、18㎝用
● 兼用大は18、20、21㎝用

a  20-0 ロイヤル 雪平鍋  
[AYUA-01] U  

内径×高さ ℓ 底径
XYD-165 155× 65 1.0 110 13-0010-1101 ¥ 7,590
XYD-180 175× 70 1.5 120 13-0010-1102 ¥ 8,470
XYD-200 200× 80 2.1 130 13-0010-1103 ¥10,230
XYD-210 210× 85 2.5 135 13-0010-1104 ¥10,780
XYD-240 240× 95 3.5 155 13-0010-1105 ¥12,980
XYD-270 270×110 5.2 175 13-0010-1106 ¥15,400
XYD-300 300×120 6.3 195 13-0010-1107 ¥18,150
板厚：1.0（XYD-270/300のみ1.5）
● クラデックス 爆着三層構造

4  越乃 IH ゆきひら鍋 [AYUA-05] U  
内径×高さ ℓ 底径

16㎝ 157×65 1.1 130 13-0010-0401 ¥4,000
18㎝ 177×71 1.6 140 13-0010-0402 ¥4,500
20㎝ 195×74 1.9 140 13-0010-0403 ¥4,800
22㎝ 214×79 2.4 165 13-0010-0404 ¥5,000
24㎝ 240×83 3.4 180 13-0010-0405 ¥6,000
材質： ステンレス
● オール熱源対応。
● 油量の目安になる目盛りと、左右に注ぎ口が
あり油を移しやすく、揚げ物調理にも便利。

6  アルミ エコノミー雪平鍋 [AYUB-09]  
内径×高さ ℓ

16㎝ 160×72 1.2 13-0010-0601 ¥1,550
18㎝ 180×77 1.7 13-0010-0602 ¥1,650
20㎝ 200×80 1.9 13-0010-0603 ¥1,800
板厚： 1.3

8  アルマイト IH雪平鍋  
[AYUB-13] E  
内径×高さ ℓ 底径

18㎝ 180×54 1.6 125 13-0010-0801 ¥2,400
20㎝ 200×60 2.2 133 13-0010-0802 ¥2,700
22㎝ 220×66 2.8 149 13-0010-0803 ¥3,100
24㎝ 240×70 3.5 149 13-0010-0804 ¥3,300
板厚： 2.7
● アルマイト加工

0  マーブルミラー IH対応 
アルミ雪平鍋 [AYUB-07]  
内径×高さ ℓ 底径

18㎝ 180×H120 1.7 145 13-0010-1001 ¥2,500
20㎝200×H125 2.3 155 13-0010-1002 ¥3,000
板厚： 2.7
材質： アルミニウム合金（フッ素樹脂塗膜加工）
● マーブルフッ素コーティング
● アルミ製なので、熱効率に優れており、 
軽くて扱いやすいです。

e  エレックマスター ライト 
雪平鍋 [AEML-08] E  
内径×高さ ℓ 底径

16㎝ 155×65 1.0 120 13-0010-1501 ¥4,600
18㎝ 175×75 1.5 120 13-0010-1502 ¥5,200
板厚： 1.0
● NSSC180特殊加工
● 鍋の底面と側面最下部のみを厚くして変
形を防ぎます。

f  エレックマスタープロ　 
雪平鍋 [AEMP-05] △E  
内径×高さ ℓ 底径

16㎝ 154×64 1.1 122 13-0010-1601 ¥7,500
18㎝ 173×76 1.6 125 13-0010-1602 ¥8,700
板厚： 2.0
● アルミクラッド三層鋼

g  和の職人 IH ゆきひら鍋  
[AYUB-16]  
内径×高さ ℓ 板厚底径

16㎝ 160×100 1.3 2.2 128 13-0010-1701 ¥2,500
18㎝ 180×116 1.8 2.7 128 13-0010-1702 ¥3,000
20㎝200×120 2.4 2.7 141 13-0010-1703 ¥3,500
22㎝220×125 3.1 2.7 154 13-0010-1704 ¥3,700
24㎝240×125 3.8 2.7 165 13-0010-1705 ¥3,900
材質： 本体/アルミニウム合金(アルマイト加工) 

はり底/ステンレス鋼(クロム12％)、 
柄/天然木
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