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生産性・作業効率アップ

ハードな連続作業に対応した
業務用野菜スライスマシン。
40種類以上のカッター盤の交換で�
多彩な野菜カットが可能です。�
大口径タイプで作業効率がアップ！

ロボクープ CL-52E
▶関連商品：P395

リンゴなどの丸い形状専用 
果物・野菜用電動ピーラー
りんご・梨をはじめ、柑橘類、キウイ、トマト等
の軟らかい材料もこの1台でこなせ、さらに材
料の表面を傷めずに皮が剥けるので鮮度保持
になります。本体ごと水洗いができます。

�電動ピーラー 瞬助 KA-700H
▶関連商品：P417

使いたい分を、手軽にスライス。
野菜の薄切り、細切りを手早く、簡単に行い、�
下ごしらえを手軽にします。

サムライスライサー
▶関連商品：P421

処理目安 １時間でりんご約700個

70〜600食食数目安

少量の場合食数目安

どんな料理にも
もってこい ！

卓上式で持ち運びでき、
せまい厨房でも使用できる
コンパクト設計。

食品工場向け

おいしさ長持ち真空包装機

真空包装するとこんなメリットが

鮮度が長持ちするので大量仕入れ
でコストダウンする事ができます。
少ない人手で効率よく料理を提供
できます。

生肉の鮮度も長期保管でき、肉の
ロスも削減する事ができます。

忙しい時間帯でも、湯煎・レンジアッ
プすれば、人手・時間をかけずに提
供できます。

レストラン、ホテル、
給食センター

■ ■ チャンバー式 と ノズル式 があります  ■ ■

焼肉店、
ステーキ店

お弁当、
テイクアウト

●チャンバー式…チャンバー内を減圧して真空包装する

メリット…液体（少量）を真空包装する事が可能。
　　　　　�シール装置がボックス内に設置されているの

で真空度が高い。

●ノズル式…ノズルで空気を吸い込み真空包装する

メリット…短時間で真空包装できる。
　　　　　�シール可能な袋の幅さえ条件を満たしていれ

ば、袋の長さに制限がない。

※液体（少量）を真空包装する際は袋に対して、３分の１の量で真空してください。故障の原因になります。

卓上型 真空包装機 HVP-482N
▶関連商品：P2334

MINI JUMBO
▶関連商品：P2335

真空包装機脱気式 
水タンク付 NL-302S-5WA
▶関連商品：P2336

【チャンバー式】 【チャンバー式】 【ノズル式】

商品動画は
こちら

動画で
チェック ！
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