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保冷するには 保温するには

用途・配送を
瞬時に識別

混入・誤送の
防止

スムーズな
物流

作業効率の
向上

需要が高まっているケータリングサービス。
美味しい食事を提供することはもちろんですが、
最も大切なことは、お客様に安心して食べていただくことです。
衛生面を配慮した温度管理と、スムーズな配送を考慮したケータリング用品が、
行き届いたサービスをサポートします。
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料理にあわせて温度を持続 オプショナルアクセサリー

カムゴーボックスフロントローダー
キャンブロ 断熱キャリアコンテナー 軽量で

持ち運び
やすい コンテナー・テンパンドーリー

カートイン冷蔵庫にもらくらく搬送
全メーカーのスチコンに対応した
ガストロノームパンシリーズ

ガストロノーム（国際基準）規格（GN規格）
を採用したフードパンも充実。

ガストロノームパン　▶関連商品アクセス：P◆◆◆

ガストロノームカート ステンレス
▶関連商品アクセス：P◆◆◆

キャンブロ
フードパン
▶関連商品
　アクセス：
　P◆◆◆

食品をホコリから守るダ
ストガードや専用保温カ
バーなど、安全面を配慮
したオプションも豊富に
取り揃えております。

食の安心・安全のために…
行き先ごとの色分けで配送の管理をサポート。EBM カラー番重シリーズ

大切な温度管理の必需品 流通の合理化の決定版！

今も昔も食の世界では安心・安全がキーワードとなっています。クロスコンタミネーション（交差汚染）
を防ぐための色分けも一般的になってきています。カラー番重が、食材ごとの
使い分け、セクションごとの使い分けを可能にします。

▶関連商品アクセス：P◆◆

▶関連商品アクセス：
　P◆◆◆

▶関連商品アクセス：P◆◆

固定タイプ・フリー（可動式）タイプで
ほとんどのコンテナー・テンパンに対応します。

ケータリングサービスを安心・安全、そしてスムーズに。

衛生面において適切
な温度管理はとても
大切です。
信頼できる温度計で
食の安全管理の徹底
をサポートします。 ▶関連商品アクセス：P◆◆◆

▶関連商品アクセス：
　P◆◆◆

関連商品はP725からをご参照願います。

②�カムゴーボックス��
EPP400�� ■■ﾀ1

ページコード 商品コード 価格
6-0027-0201 8929100 ￥79,000
外寸：645×440×Ｈ630
内寸：535×330×Ｈ525
容積：86ℓ　重量：3.9㎏

③�カムゴーボックス用��
カムチラー�CP3253�

ページコード 商品コード 価格
6-0027-0301 8929200 ￥21,500
外寸：530×325×Ｈ30
重量：3.9㎏
※�冷凍庫で8時間冷やしてカムゴーボックスに�
セットすれば、冷たさを持続します。

■■ﾀ1
④�カムゴーボックス用��
カムウォーマー�HP3253�

ページコード 商品コード 価格
6-0027-0401 8929300 ￥31,500
外寸：530×325×Ｈ30
重量：3.25㎏
※湯せんで35分加熱して使います。

■■ﾀ1

①�カムキャリアUPC�400�� ■■ｻ1
カラー ページコード 商品コード 価格

ダークブラウン　 6-0027-0101 6240510 ￥180,000
コーヒーベージュ 6-0027-0102 6240500 ￥180,000
外寸：635×457×H635
内寸：533×335×H490
容量：57ℓ
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