
●このカタログに掲載されている価格は、2024年４月１日現在のもので、税抜価格です。　●価格・仕様は予告なしに変更する場合があります。予めご了承ください。

ご注文の際は、
ページ・番号・商品コードをご記入ください。1727 ちり鍋
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⑮プロデンジ�ちり鍋� �■■ｱ2 200V
外径 ページコード ℓ 内径 深さ 底径 kg 商品コード 価格
21㎝ 4-1727-1501 1.2 180 58 150 1.0 4867300 ￥10,600
24㎝ 4-1727-1502 1.7 210 65 170 1.3 4867400 ￥11,700
27㎝ 4-1727-1503 2.3 240 72 190 1.5 4867500 ￥13,000
30㎝ 4-1727-1504 3.2 270 75 220 1.8 4867600 ￥16,750
板厚：2.0㎜
材質：SUS444（18クロームモリブデン鋼）

⑯プロデンジ�ちり鍋�
（取手、つまみ金仕上）�� ■■ｱ2 200V

外径 ページコード ℓ 内径 深さ 底径 kg 商品コード 価格
21㎝ 4-1727-1601 1.2 180 58 150 1.0 5357700 ￥12,400
24㎝ 4-1727-1602 1.7 210 65 170 1.3 5357800 ￥13,550
27㎝ 4-1727-1603 2.3 240 72 190 1.5 5357900 ￥15,000
30㎝ 4-1727-1604 3.2 270 75 220 1.8 5358000 ￥18,900
板厚：2.0㎜
材質：SUS444（18クロームモリブデン鋼）

⑭SW�電磁�ちり鍋�ちりちり
内径 ページコード ℓ 外径 深さ 板厚 底径 kg 商品コード 価格
15㎝ 4-1727-1401 0.6 156 42 0.7   90 0.3 1630500 ￥3,700
17㎝ 4-1727-1402 0.8 176 44 0.7 105 0.4 1630600 ￥4,300
19㎝ 4-1727-1403 1.2 196 55 0.8 115 0.5 1630700 ￥5,300
21㎝ 4-1727-1404 1.6 216 59 0.8 125 0.6 1630800 ￥6,400
23㎝ 4-1727-1405 2.2 236 68 0.8 140 0.9 1630900 ￥8,000
25㎝ 4-1727-1406 2.8 256 73 1.0 145 1.1 1631000 ￥8,800
27㎝ 4-1727-1407 4.0 276 90 1.2 155 1.5 1631100 ￥11,900
30㎝ 4-1727-1408 5.0 306 93 1.2 165 1.8 1631200 ￥13,200
材質：�NBステンレス（18-8ステンレス同等の耐食性があります。）
※�15㎝は鍋底が小さい為、電磁調理器の機種によって、 
ご使用できない場合があります。

※在庫無くなり次第、外側（本体・蓋）つや消しに変わります。

200V

⑤SW�電磁�ちり鍋
ページコード 内径 ℓ 外径 深さ 底径 kg 商品コード 価格

21㎝ 4-1727-0501 197 1.3 220 56 155 1.3 1628400 ￥8,200
26㎝ 4-1727-0502 232 2.1 290 64 185 1.7 1628500 ￥9,400
29㎝ 4-1727-0503 264 3.0 295 68 215 2.1 1628600 ￥11,200
33㎝ 4-1727-0504 297 3.8 330 73 240 2.5 1628700 ￥14,200
板厚：2.0㎜
材質：�NBステンレス（18-8ステンレス同等の耐食性があります。）

200V

SW�18-8�ちり鍋用�仕切板
⑦2仕切板 価格 ⑧3仕切板 価格 ⑨4仕切板 価格

26㎝用 H58 4-1727-07016035800 ￥1,900 —— —— —— ——

29㎝用 H60 4-1727-07026035900 ￥2,000 4-1727-0801
6036100 ￥3,100 4-1727-0901

6036300 ￥5,100

33㎝用 H62 4-1727-07036036000 ￥2,200 4-1727-0802
6036200 ￥3,300 4-1727-0902

6036400 ￥5,500
※⑤・⑥専用です。

⑪UK�18-0�ちり鍋�2仕切�
ページコード ℓ 外径 内径 深さ 底径 kg 商品コード 価格

26㎝ 4-1727-1101 2.2 257 225 68 195 1.4 3672840 ￥15,500
29㎝ 4-1727-1102 3.3 294 260 72 223 1.8 3672850 ￥17,500
33㎝ 4-1727-1103 4.1 328 290 72 248 2.0 3672861 ￥20,200
板厚：2.0㎜
蓋は⑬をご参照ください。

①SW�電磁�ちり鍋�2仕切　　　��
ページコード 内径 ℓ 外径 深さ 底径 kg 商品コード 価格

21㎝ 4-1727-0101 200 1.3 225 59 155 1.1 6728200 ￥13,300
26㎝ 4-1727-0102 230 2.1 260 64 185 1.4 6726700 ￥14,100
29㎝ 4-1727-0103 264 3.0 295 68 215 1.8 6727600 ￥15,600
33㎝ 4-1727-0104 297 3.8 330 73 240 2.1 6727700 ￥18,300
板厚：2.0㎜
材質：�NBステンレス（18-8ステンレス同等の耐食性があります。）
蓋は④をご参照ください。

200V

⑥SW�電磁�ちり鍋�つる付�
ページコード 内径 ℓ 外径 深さ 底径 kg 商品コード 価格

21㎝ 4-1727-0601 206 1.3 225 56 155 1.1 6727800 ￥14,600
26㎝ 4-1727-0602 230 2.1 260 64 185 1.5 6727900 ￥15,900
29㎝ 4-1727-0603 264 3.0 290 68 215 1.9 6728000 ￥18,500
33㎝ 4-1727-0604 297 3.8 330 73 240 2.2 6728100 ￥21,600
板厚：2.0㎜
材質：�NBステンレス（18-8ステンレス同等の耐食性があります。）

200V

SW電磁ちり鍋� 200V

外径 内径 ℓ 深さ 底径 kg ②3仕切 価格 ③4仕切 価格

29㎝ 264 3.0 68 220 2.0 4-1727-02012580600 ￥20,700 4-1727-0301
2580800 ￥24,000

33㎝ 297 3.8 73 250 2.3 4-1727-02022580700 ￥23,000 4-1727-0302
2580900 ￥26,400

板厚：2.0㎜
材質：�NBステンレス（18-8ステンレス同等の耐食性があります。）
蓋は④をご参照ください。

⑩UK�18-0�ちり鍋��
ページコード 内径 ℓ 外径 深さ 底径 kg 商品コード 価格

26㎝ 4-1727-1001 230 2.2 260 65 200 1.6 3672601 ￥8,000
29㎝ 4-1727-1002 270 3.3 295 72 235 2.1 3672701 ￥9,400
33㎝ 4-1727-1003 300 4.1 330 75 265 2.5 3672801 ￥11,000
板厚：2.0㎜
蓋は⑬をご参照ください。

200V

⑬��UK�18-0�ちり鍋用蓋�
外径 ページコード 商品コード 価格
26㎝ 4-1727-1301 3672602 ￥1,600
29㎝ 4-1727-1302 3672702 ￥1,900
33㎝ 4-1727-1303 3672802 ￥2,400

② ③

200V電磁調理器は非常にパワーがある為、鍋の変形防止・安全面から 
ボリュームは中以下で、鍋の状態、内部の温度には細心の注意をお願いします。

⑫�UK�18-0�ちり鍋�3仕切�
ページコード ℓ 外径 内径 深さ 底径 ㎏ 商品コード 価格

29㎝ 4-1727-1201 3.3 335 295 75 223 1.8 4020400 ￥22,800
33㎝ 4-1727-1202 4.1 370 330 75 248 2.0 4020500 ￥25,100
板厚：2.0㎜
蓋は⑬をご参照ください。

200V

④�SW�18-8�ちり鍋用蓋�
ページコード 商品コード 価格

21㎝用 4-1727-0401 1628420 ￥2,480
26㎝用 4-1727-0402 1628520 ￥2,800
29㎝用 4-1727-0403 1628620 ￥3,200
33㎝用 4-1727-0404 1628720 ￥4,100

⑦

⑫ ⑬

⑧ ⑨

ちり鍋
15〜19cm 約1人用
21〜23cm 約2人用
24cm 約2〜4人用
27cm 約3〜5人用
30cm 約4〜7人用
33cm 約6〜10人用

※一般的な目安として捉えてください。
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