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リーデル
オールドワールド・ 
ピノ・ノワール  

6449/07

リーデル
ニューワールド・ 
シラーズ  
6449/30

リーデル
ヴィオニエ/シャルドネ 

6449/05

リーデル
ホワイトワイン 6408/5

リーデル
ヴィオニエ/シャルドネ  

6448/5

ボルミオリ・ロッコ
ワインモデル№4 
1.70012.BF9

ボルミオリ・ロッコ
ボルドー 1.67221.BN9

ボルミオリ・ロッコ
ステム27 1.36130.B42

ボルミオリ・ロッコ
ワインM 3.65720.G21

ボルミオリ・ロッコ
ワインM 1.92351.B32

ボルミオリ・ロッコ
ワインXL 3.65700.G42

アルコロック
バロンワイン470 47017

アルコロック
ヴァン･ルージュ 470  

E6101

アルコロック
リヴィールアップ  
ソフト 50 N1738

アルコロック
ラウンド37 U1010

ワイングラスの選び方
ワインは豊富な味の種類があり、ワイングラスは形状が多種多様。

ワインが楽しめるワイングラスにもこだわりと思い入れを持ってほしい。

ワイングラス選びのヒントに少しでもなれればと思い特長や種類別にグラスをご紹介します。

ワインを身近においしく楽しみたい

リーデル
ヴィンテージ・  
シャンパーニュ 

4400/28

リーデル
シャンパーニュ  

6416/08

ボウル部分は大きめで、ワインが空気に多くふれて
香りをしっかりと引き出してくれるグラス。ボウル部
分より小さく狭いリム部分はワインの香りをボウル
内にとじこめて長く、しっかりと楽しめます。ボウル
の大きいカーブは、舌の先から奥の方へとワインを
導いてくれるので、酸味の強さが程良く感じれます。

レストランなどでよく見かける
チューリップに似た形のワイン
グラス。万能タイプで赤ワイン
にも白ワインにもバランス良く
合います。

ワイングラスは無色透明の
ワイングラスを選ぶように
しましょう。ワインがどの
ような状態なのかワインの
色がおしえてくれます。（澄
んでいるのか、濁っている
のか）さらに、ワインの煌

きら

びやかな色合いを楽しみや
すくなり、おいしさが増し
ます。唇が当たるリム部分
は薄いほうが、ワインの味
わいや口当り・質感がわか
りやすく、感じやすいです。

スパークリングワインやシャンパンを楽しむグラス。ボウル部分を縦に細長くした形状は、注いだスパークリングワインの美しい泡立ちを楽
しむことができます。シャンパングラスやフルートと呼ばれています。またこのボウルの形状は炭酸を抜けにくくする効果もあります。

Redwine　赤ワイン

Redwine / Whitewine
赤ワイン＆白ワイン兼用
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