
●このカタログに掲載されている価格は、2024年４月１日現在のもので、税抜価格です。　●価格・仕様は予告なしに変更する場合があります。予めご了承ください。

ご注文の際は、
ページ・番号・商品コードをご記入ください。 816焼物器・グリラー
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ガス赤外線グリラー

リンナイペットシリーズ〈上火式〉
点火が容易な圧電点火方式
焼網の高さは食材に合わせて変更できます。
厨房内の設置性を考慮した省スペースタイプ 強火・弱火切替可能

●上からの赤外線ですから、焼け具合を見ながら使えます。
●赤外線で、魚や肉をこんがりとほどよく仕上げます。
●本体はステンレス製、耐久性にもすぐれています。
●立消え安全装置付

型　式 外形寸法
間口×奥行×高さ（㎜）

庫内寸法
間口×奥行×高さ（㎜）

焼アミ寸法
（㎜）

ガス消費量（kW） ガス接続口（㎜） 点火方式 火力調節 重量
（㎏） 付属品LP 13A LP 13A

①RGP-42SV 530×282×H395 370×260×H205 350×250 3.64 3.60 φ9.5 φ9.5 圧電点火式 切替可 9.5 焼網1枚  串受け2本  水入皿1枚
後板1枚

②RGP-62SV 660×282×H395 500×260×H205 480×250 5.32 5.23 φ9.5 φ9.5 圧電点火式 切替可 13 焼網1枚  串受け2本  水入皿1枚
後板1枚

点火が容易な圧電点火方式。焼網の高さの調整は昇降レバーによる、簡単操作です。

型　式 外形寸法
間口×奥行×高さ（㎜）

庫内寸法
間口×奥行×高さ（㎜）

焼アミ寸法
（㎜）

ガス消費量（kW） ガス接続口（㎜） 点火方式 火力調節 重量
（㎏） 付属品LP 13A LP 13A

③RGP-46SV 978×400×H602 680×400×H330 300×360 11.5 11.4 φ9.5 φ 13 圧電点火式 焼網の高さ
で調節 35 水入皿2枚  鉄キュウ2本

遮熱板1枚  焼網2枚

④RGP-43SV（A） 603×400×H602 330×400×H330 300×360 5.74 5.70 φ9.5 φ9.5 圧電点火式 焼網の高さ
で調節 23 水入皿1枚  鉄キュウ2本

遮熱板1枚  焼網1枚

③�リンナイペット��
（赤外線上火式）��
RGP-46SV��

ページコード 商品コード 価格
LP 4-0816-0301 6384510 ￥193,500
13A 4-0816-0302 6384520 ￥193,500

■■ﾅ4

①�リンナイペットミニ��
（赤外線上火式）��
RGP-42SV��

ページコード 商品コード 価格
LP 4-0816-0101 6384310 ￥66,600
13A 4-0816-0102 6384320 ￥66,600

■■ﾅ4
②�リンナイペットミニ��
（赤外線上火式）��
RGP-62SV��

ページコード 商品コード 価格
LP 4-0816-0201 6384410 ￥77,700
13A 4-0816-0202 6384420 ￥77,700

■■ﾅ4

④�リンナイペット��
（赤外線上火式）��
RGP-43SV（A）�

ページコード 商品コード 価格
LP 4-0816-0401 6384610 ￥131,400
13A 4-0816-0402 6384620 ￥131,400

■■ﾅ4

ハンドルタイプで焼き網位置を変え�
美しい焼き上がりを実現

⑤アサヒ�赤外線上火式�グリラー�■■ﾃ0
LP 13A 価格

SG-� 450H 4-0816-0501
0845810

4-0816-0505
0845820 ￥162,000

SG-� 650H 4-0816-0502
0846010

4-0816-0506
0846020 ￥197,000

SG-� 900H 4-0816-0503
0845910

4-0816-0507
0845920 ￥244,000

SG-1200H 4-0816-0504
0846110

4-0816-0508
0846120 ￥323,000

●�ハンドルタイプですから、お好みの位置に焼網をセットできます。

グリルクインシリーズ

型　式 外形寸法
間口×奥行×高さ（㎜）

庫内寸法
間口×奥行×高さ（㎜）

焼アミ寸法
（㎜）

ガス消費量（kW） ガス接続口（㎜） 重量
（㎏） 付属品

LP 13A LP 13A
SG-� 450H    575×430×H515 365×420×H280 340×360   4.5   4.5 φ9.5 φ 13 25 串受ロストル2本   焼アミ1枚
SG-� 650H    710×430×H515 500×420×H280 475×360   6.7   7.3 φ9.5 φ 13 34 串受ロストル2本   焼アミ1枚
SG-� 900H    975×430×H515 700×420×H280 340×360   8.8   8.4 φ9.5 φ 13 45 串受ロストル3本   焼アミ2枚
SG-1200H 1,245×430×H515 970×420×H280 475×360 12.8 14.0 φ9.5 φ 13 60 串受ロストル3本   焼アミ2枚

●�赤外線セラミックバーナーで上から焼き上げますので、
焼き具合が確認しやすく、油が下の汁受皿に落ちます
ので煙の発生をおさえます。

●�省スペースの小型から大量に焼き上げる大型まで豊富
な機種が勢揃い。

このページの全商品は 納期直Ｂ
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