
●このカタログに掲載されている価格は、2024年４月１日現在のもので、税抜価格です。　●価格・仕様は予告なしに変更する場合があります。予めご了承ください。

ご注文の際は、
ページ・番号・商品コードをご記入ください。 478キッチンバサミ

ハ
サ
ミ

ピ
ー
ラ
ー
・
芽
取
り
・

野
菜
細
工

魚
介
類
・

下
ご
し
ら
え

肉
類
・
下
ご
し
ら
え

ポ
テ
ト
マ
ッ
シ
ャ
ー
・

エ
ッ
グ
カ
ッ
タ
ー

レ
モ
ン
絞
り
・

ニ
ン
ニ
ク
絞
り

デ
ィ
ス
ペ
ン
サ
ー
・

ド
レ
ッ
シ
ン
グ
ボ
ト
ル

調
味
料
入

17

18

19

20

21

22

23

24

①�ツヴィリング�ツインクラシック�
料理バサミ�サテン�43923-200� �

ページコード 商品コード 価格
4-0478-0101 6659700 ￥17,000
全長：200
材質：特殊ステンレス鋼
●�1938年ツヴィリングが生んだロングセラーの料理バサミ

■■ﾀ1

⑩�エクセルキッチン鋏��
KB-301�

ページコード 商品コード 価格
4-0478-1001 4660400 ￥500
全長：204 
材質：�ステンレス刃物鋼�

ABS樹脂

⑧�ニューアートクック��
キッチンバサミ��

ページコード 商品コード 価格
4-0478-0801 5839500 ￥1,000
全長：205　耐熱：85℃
材質：ステンレス

■■ｱ1

⑨�黒柄��
料理バサミ�9130�

ページコード 商品コード 価格
4-0478-0901 0914700 ￥860
全長：203 
材質：ステンレス

③�ヴォストフ��
キッチンバサミ��
5550� ■■ｻ1

ページコード 商品コード 価格
4-0478-0301 6412500 ￥20,000
全長：210
材質：ステンレス

⑥�ビクトリノックス��
キッチンバサミ��
BK�7.6363.3�

ページコード 商品コード 価格
4-0478-0601 6921010 ￥3,300
全長：202
材質：�刃／ハイカーボンクロームモリブデン鋼�

ハンドル／ポリアミド樹脂
耐熱温度：100℃
●�片側の刃にミクロウエーブ加工（ギザ刃）がつい
ているので滑る物も簡単にカットできます。

■■ﾀ1

⑦�ビクトリノックス��
キッチンバサミ��
RD�7.6363��

ページコード 商品コード 価格
4-0478-0701 6921020 ￥3,300
全長：202
材質：�刃／ハイカーボンクロームモリブデン鋼�

ハンドル／ポリアミド樹脂
耐熱温度：100℃
●�片側の刃にミクロウエーブ加工（ギザ刃）がつい
ているので滑る物も簡単にカットできます。

■■ﾀ1

④�ヴォストフ��
キッチンバサミ��
5551� ■■ｻ1

ページコード 商品コード 価格
4-0478-0401 8166100 ￥20,000
全長：210
材質：ステンレス

⑤�ヴォストフ��
キッチンバサミ��
5552� ■■ｻ1

ページコード 商品コード 価格
4-0478-0501 8166200 ￥20,000
全長：210
材質：ステンレス

②�ツヴィリング�ツインセレクト��
料理バサミ�41470-000�

ページコード 商品コード 価格
4-0478-0201 6659610 ￥8,000
全長：200
材質：�刃／ハイカーボンステンレススチール�

ハンドル／ステンレス鋼
●�ブレードは鍛造製法で強度が高く、刃付けはマイクロセレー
ション（波刃）仕様、機能とオールステンレスのデザイン性を
併せ持つ製品です。
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