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フードロス

フードロス（食材ロス）に
ついて考えよう

本来、食べられるのに捨てられてしまう食品のことを
「フードロス」または「食品ロス」といいます。

食品ロスは、世界的な食糧不足が懸念される一方で深刻化しており、
消費者と生産者・食品業者がともに取り組まなければならない問題です。

規格外や傷で流通しない野菜、果物などを有効利用できます！

小売業者
・

外食産業
流 通生産者

規格外大きさ／形／傷で選別される

過剰生産天候に左右される

売れ残り欠品対策による

３分の１ルール賞味期限の

流通段階で廃棄され〔ロス〕となる食材を

飲食店 や 道の駅 などで活用し
商品化するアイテムを　　　　がご提案いたします。

持続可能な社会：つくる責任 つかう責任の観点から、
生産者から最終消費者までを巻き込みながら、

廃棄ロスの削減に取り組みましょう。

ドラッピー（電気乾燥機）

カジュッタ（果汁生絞り器）

クビンスジューサー（石臼型ジューサー）
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