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■材質比較表
ABS耐熱ABS

表面塗装
陶セラ»J方レ万レフ?トト)

陶セラ(塗加工品)
WJ方レンテレフ9トト)

PPメラミン 強化磁器表面塗装 (ポリプロピレン)(MF)

150て 1 ,00〇て以上150て 120て耐熱温度 120て 90て 60て

〇〇 〇 〇電子レンジ使用 x x x

〇〇 〇 〇 〇消毒保管庫 x

ほとんどしない ほとんどしない ほとんどしない絵柄の剥離 しない する する する

割れにくい 割れにくい 割れる場合もある 割れにくい 割れにくい 割れにくい 割れやすい落とすと割れるか

〇〇 〇 〇 〇 〇 〇酸素系洗剤に対して

〇〇 〇 〇塩素系洗剤に対して

▲…条件により可

ケガや事故防止のためのご注意

注 意1.直火や電熱調理器にかけたり、火のそばに置かないで<ださい。
2.落とす、ぶつけるなど強い衝撃を与えないでください。
3.欠けたり、ひびが'入ったり、汚れのひどいものは使用しないでください。
4 •ホットプレートや湯煎などで保温しないでください。
5.高温の食用油や薬品を入れないでください。

6•灰皿の代わりにしたり、中でものを燃やしたりしなし、でください。
7.材質の特性上、表面にキズが付くことがありますので注意してください。
8.オープンは使用しないでください。
9.電子レンジでの空焚きはしないでください。

製品劣化防止のためのお願い
【洗浄について】

1 .硬い回転ブラシやたわし、磨き粉、研磨剤スポンジで磨くとキズが付きますので使用しないでください。
2.キズが付きますので、硬い材質の食器との混合洗浄は避けてください。
3.予備浸潰は30～40°Cのお湯で15～20分程度としてください。
4.塩素系、酸素系漂白剤のいずれも使用できますが、漂白後のすすぎ洗剤を十分に行ってください。
5.カレー、パナナの渋、油分を含んだケチャップなどの色素が移行する場合が'ありますので、使用後は速

やかに洗浄してください。
6.食器菴などの金属部分に強く押し付けますと、メタルマーク(金属汚れ)が付くことがありますので、注

意してください。

【消毒•保管について】
1.消毒保管庫の温度は90°C以下、保持時間を40～5扮程度とU：ください。
2.消毒保管庫の設定温度と消毒保管庫内温度の違いに注意してください。
3.消毒保管庫の熱風吹き出し□付近は、高温になりやすいので置かないで

ください。
4.使用開始直後は、熱風加熱により臭気が発生することがありますので十

分な換気を行ってください。
5.耐熱性は十分にありますが、熱くなっている食器の上に荷重をかけないで

ください0
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安全の証明書


