
250 厨房用品

断面図

0.8mm  21－0ステンレス

0.8mm  18－0ステンレス
5mm  アルミニウム

TKG PRO（プロ）寸胴鍋（蓋無）

TKG アルミニウム寸胴鍋
目盛付（アルマイト加工）

ステンレス プラ柄 厚板実用鍋
（モリブデン含有ステンレス鋼） アカオしゅう酸 実用鍋（硬質）

18-0 フリーサイズ落し蓋

18-0 業務用 フリーサイズ落し蓋

TKG PRO（プロ）半寸胴鍋（蓋無）

TKG アルミニウム半寸胴鍋
目盛付（アルマイト加工）

TKG PRO（プロ）鍋蓋

cm 
（内） 外径×深さ ℓ ㎏ 板厚 底径

8-0009-0101 18 195×175 4.5 1.4 0.8 170 ￥6,600
8-0009-0102 20 215×195 6.2 1.7 0.8 190 ￥8,300
8-0009-0103 22 235×215 8.3 2.0 0.8 208 ￥9,500
8-0009-0104 24 255×235 10.8 2.3 0.8 223 ￥10,900
8-0009-0105 26 275×255 13.7 2.7 0.8 243 ￥12,700
8-0009-0106 28 295×275 17.0 3.6 1.0 260 ￥14,600
8-0009-0107 30 315×295 21.0 3.8 1.0 278 ￥18,300
8-0009-0108 34 355×335 30.0 5.0 1.0 320 ￥25,500
8-0009-0109 40 420×395 50.0 7.0 1.0 374 ￥37,700

cm （内） 外径×深さ 底板厚 ℓ ㎏
8-0031-0101 18 195×180 3.0 4.5 1.0 ￥6,400
8-0031-0102 21 228×210 3.0 7.2 1.2 ￥7,600
8-0031-0103 24 258×240 3.0 10.7 1.5 ￥9,600
8-0031-0104 27 286×270 3.0 15.2 2.0 ￥12,000
8-0031-0105 30 318×300 3.2 21.0 2.5 ￥13,800
8-0031-0106 33 346×330 4.0 28.0 3.5 ￥18,000
8-0031-0107 36 380×360 4.0 36.0 4.0 ￥22,300
8-0031-0108 39 415×390 4.0 46.0 4.7 ￥27,700
8-0031-0109 42 445×420 5.0 57.0 6.4 ￥30,000
8-0031-0110 45 474×450 5.0 70.0 7.1 ￥37,600
8-0031-0111 48 503×480 5.0 86.0 7.7 ￥43,600
8-0031-0112 51 533×510 5.0 103.0 9.4 ￥57,000
8-0031-0113 54 562×540 5.0 122.0 10.3 ￥66,000
8-0031-0114 60 625×600 5.0 161.0 11.9 ￥77,000

cm
（内） 外径×深さ ℓ kg 底径

8-0040-0101 18 215×89 約2.2 0.90 150 ￥5,300
8-0040-0102 20 232×110 約3.3 1.29 171 ￥6,200
8-0040-0103 22 252×115 約4.2 1.46 196 ￥6,700
8-0040-0104 24 272×120 約5.3 1.63 212 ￥7,400
8-0040-0105 27 302×130 約7.2 1.96 234 ￥8,600
8-0040-0106 30 332×145 約10.0 2.30 265 ￥10,500
8-0040-0107 33 362×150 約12.7 2.68 290 ￥12,500
8-0040-0108 36 395×170 約17.0 3.09 320 ￥14,200
8-0040-0109 39 420×190 約21.0 3.67 350 ￥21,500

8-0040-1001 ￥1,050

8-0040-0901 ￥2,900

cm
（内） 外径×深さ ℓ kg 底径

8-0040-0701 16 186×73 1.4 0.25 0.8 ￥2,950
8-0040-0702 18 204×82 2.0 0.32 0.8 ￥3,220
8-0040-0703 20 228×90 2.6 0.39 0.9 ￥3,600
8-0040-0704 22 246×102 3.6 0.46 0.9 ￥4,090
8-0040-0705 24 269×105 4.5 0.52 0.9 ￥4,580
8-0040-0706 26 292×117 5.9 0.74 1.0 ￥5,510
8-0040-0707 28 312×124 7.3 0.85 1.1 ￥6,660
8-0040-0708 30 332×133 8.7 1.0 1.2 ￥7,690
8-0040-0709 33 368×163 13.1 1.36 1.2 ￥8,950
8-0040-0710 36 397×178 17.0 1.67 1.3 ￥10,900
8-0040-0711 39 424×190 21.4 2.10 1.5 ￥14,600
8-0040-0712 42 460×207 27.0 2.86 1.7 ￥25,500
8-0040-0713 45 488×227 33.2 3.67 1.9 ￥31,600

cm （内） 外径×深さ 底板厚 ℓ ㎏
8-0031-0201 18 190×130 3.0 3.2 0.7 ￥6,300
8-0031-0202 21 227×150 3.0 5.1 1.1 ￥6,900
8-0031-0203 24 258×170 3.0 7.5 1.4 ￥8,400
8-0031-0204 27 288×180 3.0 10.1 1.6 ￥10,800
8-0031-0205 30 320×200 3.2 13.9 2.2 ￥13,000
8-0031-0206 33 351×210 4.0 17.0 2.9 ￥15,000
8-0031-0207 36 380×230 4.0 23.0 3.5 ￥18,000
8-0031-0208 39 415×240 4.0 28.0 4.0 ￥22,200
8-0031-0209 42 443×270 4.0 36.0 4.8 ￥27,700
8-0031-0210 45 470×290 4.0 45.0 5.2 ￥34,200
8-0031-0211 48 508×320 5.0 57.0 7.2 ￥42,500
8-0031-0212 51 536×350 5.0 70.0 8.4 ￥50,000
8-0031-0213 54 561×380 5.0 86.0 9.6 ￥58,000
8-0031-0214 60 626×400 5.0 111.0 11.3 ￥68,000

cm 
（内） 外径×深さ ℓ ㎏ 板厚 底径

8-0009-0201 18 195×125 3.2 1.3 0.8 170 ￥6,500
8-0009-0202 20 215×135 4.2 1.5 0.8 190 ￥6,900
8-0009-0203 22 235×155 5.6 1.8 0.8 208 ￥8,100
8-0009-0204 24 255×165 7.2 2.0 0.8 223 ￥9,200
8-0009-0205 26 275×175 9.0 2.4 0.8 243 ￥10,700
8-0009-0206 28 295×185 11.0 2.8 1.0 260 ￥12,000
8-0009-0207 30 315×195 13.0 3.2 1.0 278 ￥15,200
8-0009-0208 34 355×215 19.0 4.1 1.0 320 ￥21,700
8-0009-0209 40 420×245 30.0 5.8 1.0 374 ￥29,100

cm 外径
8-0009-0701 16 175 ￥1,700
8-0009-0702 18 195 ￥1,800
8-0009-0703 20 215 ￥2,000
8-0009-0704 22 235 ￥2,200
8-0009-0705 24 255 ￥2,800

cm 外径
8-0009-0706 26 275 ￥2,900
8-0009-0707 28 295 ￥3,500
8-0009-0708 30 315 ￥4,100
8-0009-0709 34 355 ￥5,300
8-0009-0710 40 420 ￥7,300

・ステンレス製

取手部分をスポット溶接してありますので、
耐久性に優れ、プロの苛酷な条件に耐え
使いやすさを追求したハンドル形状です。

（16cm~26cmの場合）

表面にアルマイト加工を施すこと
により柔らかくキズつきやすいア
ルミ生地を保護します。食材に
よって侵食されることのないアル
マイト皮膜層ですので、扱いやす
くお手入れが簡単になります。

従来のプレス製法と違い、底面
だけでなく、コーナー部分にも
厚みをもたせてあります。

（42・45㎝）

φ140 〜φ 230 自在

φ 260 〜φ 360 自在

板厚：1.0㎜
・耐孔食性・耐酸性は SUS304 以上
 （18-0 ステンレス鋼モリブデン入り・チタン添加）
・電磁調理器に使用出来ます。
※商品損失のおそれがあるため、空焚きは絶対にしないでください。

〈特　長〉
①均等に加熱される…美味しい！
②ふきこぼれがない…清潔！
③こげつきがない……にがりがない！
④煮くずれしない……美しい！
⑤早く仕上げる………燃料費が経済的！

（42・45㎝把手アルミ鋳物）

※価格や在庫状況は常に変動しています。ご購入の際はオペレーターまで最新の情報をご確認ください。
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