
62 和（なごみ）

炊き上がりのご飯のあたたかさとおい
しさを保つ肉厚設計の飯椀。蒸気を
逃がさず中身が乾燥しにくいため、ふっ
くらみずみずしいご飯の食感を楽しめ
ます。厚みの割に軽いのも魅力です。

再加熱カートの棚ピッチに
対応しています。

本体、蓋それぞれにスタッキングして
コンパクトに収納できます。

本体から蓋を支えるための段差をなくし、蓋を付けた
まま持ちやすい形状に。段がなくても蓋が自然に反
転してしまわない安心設計です。本体単体で使って
も違和感がありません。

内側に彩色し、中身を見えやすくしました。
ご飯の量や咀嚼機能に合わせた炊飯状
態を簡単に確認でき、誤配の心配を軽減
します。食べる際にはおいしそうに見える
よう、色彩選定も工夫しています。

現場での扱いやすさに配慮して比
重を調整。食器自体の軽さを損な
わず、水に沈む設計とし、浸漬洗
浄や消毒をしやすくしています。

安定感のあるスタッキング

高比重 PP素材の食器シリーズ

電子レンジ使用可能

スチコン、再加熱カートも使えます

なごみ和

ニュークックチルに対応する【高比重 PP】素材の
飯椀です

『和』は【高比重 PP（ポリプロピレン）】素材で陶器の質感を再現。ニュークックチルにも対応する食器として開発した飯椀です。丼から小ぶりの飯椀まで幅広いサイズ展開からお選びいただけます。

※ 電子レンジは短時間温める程度の使用としてください。
　 加熱調理や長時間の使用は食器の変形、溶け（油脂類、糖類など）、劣化に繋がります。
※ 耐熱温度は120℃です。吹出し口は高温になりますので、変形等にご注意ください。
※ スチーム量は機械上限値の 50％以下としてください。


